
第
六
章
　
そ
ば
の
器

一
　
そ
ば
椀
・
ど
ん
ぶ
り
・
せ
い
ろ

　
そ
ば
の
容
器
は
、
年
代
や
土
地
柄
に
よ
っ
て
、
い
ろ
い
ろ
と
変
わ
っ
て
い
る
の
で
あ
る
。

　
そ
ば
椀
は
、
も
と
も
と
木
地
椀
が
正
式
で
、
磁
器
の
皿
や
小
鉢
、
丼
（
ど
ん
ぶ
り
）
も
用
い
ら
れ
、
江
戸
時
代
の
末

期
に
は
蒸
籠
（
せ
い
ろ
う
＝
せ
い
ろ
）
が
一
般
に
普
及
し
た
と
い
わ
れ
て
い
る
。

　
「
変
り
型
」
と
し
て
、
出
雲
そ
ば
の
「
わ
り
ご
＝
割
子
」
、
盛
岡
地
方
の

わ
ん
こ
そ
ば

の
「
椀
コ
」
は
珍
し
い
も
の

で
、
食
器
に
ち
な
む
愛
称
で
あ
る
。

　

ざ
る
そ
ば

は
略
し
て

ざ
る

で
通
用
し
て
い
る
が
、
本
来
は
笊
（
ざ
る
）
に
も
る
か
ら
「
ざ
る
」
な
の
で
あ
る
。
ざ

る
そ
ば
に
は
海
苔
（
の
り
）
が
付
き
も
の
の
よ
う
に
思
う
け
れ
ど
、
ワ
サ
ビ
で
も
ネ
ギ
で
も
良
い
わ
け
で
あ
る
。

　
も
と
も
と
、
ソ
バ
キ
リ
は
汁
を
つ
け
て
食
べ
た
の
で
、
だ
か
ら

も
り

だ
っ
た
わ
け
で
あ
る
。
そ
の
後
に
、
ソ
バ
キ
リ

に
汁
を
ぶ
っ
か
け
て
食
べ
る
い
わ
ゆ
る

ぶ
っ
か
け
そ
ば

が
出
て
き
て
、
そ
れ
が
現
在
の
よ
う
に

か
け

と
略
さ
れ
る
よ

う
に
な
っ
た
の
で
あ
る
。

　
ど
ん
ぶ
り
も
、
江
戸
時
代
の
も
の
は
す
こ
ぶ
る
小
型
で
、
縁
が
外
側
に
反
り
返
っ
た
も
の
も
あ
り
、
今
と
ち
が
っ
て

も
り

で
も
、
ど
ん
ぶ
り
や
深
皿
に
盛
っ
て
い
た
と
い
わ
れ
る
。

　
一
般
の
そ
ば
屋
で

も
り

に
使
う
せ
い
ろ
（
蒸
籠
）
は
ふ
つ
う
長
方
形
で
あ
。
黒
塗
り
も
あ
れ
ば
、
朱
塗
り
も
あ
り
、

さ
ら
に
染
め
分
け
や
紋
様
を
つ
け
た
り
し
て
、
そ
の
名
品
に
は
豪
華
な
も
の
が
多
い
。

　
最
近
は
、
せ
い
ろ
に
も
船
型
、
小
判
型
、
箱
型
な
ど
が
現
わ
れ
て
い
る
。
さ
ら
に
「
お
座
敷
せ
い
ろ
」
に
な
る
と
ふ

た
つ
き
の
立
派
な
も
の
が
見
ら
れ
る
。

　
し
か
し
、
そ
ば
の
器
に
手
を
加
え
す
ぎ
て
、
そ
ば
本
来
の
素
朴
さ
や
庶
民
的
雰
囲
気
を
失
う
こ
と
の
な
い
よ
う
に
し

た
い
も
の
で
あ
る
。

二
　
そ
ば
猪
口

　
さ
て
、
猪
口
は
「
ち
ょ
く
」
と
読
む
の
が
正
し
い
の
で
あ
る
。
「
ち
ょ
こ
」
は
訛
（
な
ま
り
）
り
で
あ
る
。
薩
州

（
鹿
児
島
）
で
は
「
の
ぞ
き
」
と
も
言
っ
た
。

　
水
曜
荘
主
人
こ
と
、
さ
ら
し
な
会
主
宰
新
島
繁
氏
編
集
の
『
蕎
麦
猪
口
版
画
集
』
第
三
集
（
限
定
一
〇
〇
部
、
昭
和

四
一
年
四
月
一
日
緑
の
苗
豆
本
の
会
発
行
）
に
よ
る
と
、
猪
口
の
語
源
は
朝
鮮
語
の
「

鐘
甌
」
か
ら
来
た
も

の
で
あ
る
ら
し
い
。

　
猪
口
の
用
途
は
、
湯
桶
（
ゆ
と
う
）
と
同
じ
よ
う
に
酒
器
や
湯
呑
に
用
い
、
後
に
酢
、
し
ょ
う
油
な
ど
の
液
体
調
味

料
を
い
れ
て
、
食
膳
に
置
き
、
さ
ら
に
天
保
の
こ
ろ
に
は
和
え
物
な
ど
を
盛
る
よ
う
に
な
っ
た
。

　
そ
ば
屋
の
湯
桶
が
最
初
か
ら
そ
の
目
的
で
こ
し
ら
れ
え
ら
た
も
の
で
な
い
と
同
様
に
、
そ
ば
猪
口
も
や
は
り
途
中
か

ら
転
用
さ
れ
た
も
の
で
あ
る
。

　
文
化
、
文
政
の
こ
ろ
そ
ば
切
り
の
全
盛
期
に
は
、
そ
ば
猪
口
が
多
く
の
窯
で
多
数
の
職
人
の
手
に
よ
っ
て
、
同
じ
水

準
で
沢
山
焼
か
れ
て
各
地
に
普
及
し
た
も
の
の
よ
う
で
あ
る
。

三
　
そ
ば
徳
利
・
つ
ゆ
入
れ
・
湯
桶
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つ
ゆ
入
れ
は
、
ふ
つ
う
の
そ
ば
屋
で
は
、
徳
利
型
が
多
い
の
で
あ
る
。
つ
ゆ
入
れ
と
い
う
と
、
一
般
に
は
小
型
の
も

の
を
連
想
す
る
け
れ
ど
も
、
江
戸
時
代
に
は
二
升
く
ら
い
も
入
る
大
徳
利
が
用
い
ら
れ
た
の
で
あ
る
。

　
つ
ゆ
入
れ
も
、
土
地
に
よ
り
あ
る
い
は
店
に
よ
っ
て
、
丸
形
の
も
の
を
用
い
た
り
、
ま
た
鶴
の
首
の
よ
う
に
口
の
長

い
形
の
も
の
を
用
い
て
い
る
。

　
湯
桶
は
、
も
と
も
と
、
湯
つ
ぎ
や
酒
器
が
天
養
さ
れ
た
も
の
で
、
き
れ
い
な
角
型
の
も
の
と
円
筒
型
の
も
の
が
多
く

用
い
ら
れ
て
い
る
。

　
円
筒
型
は
多
く
朱
塗
り
だ
が
、
角
型
は
外
が
黒
塗
り
、
内
が
朱
塗
り
の
も
の
が
多
い
よ
う
で
あ
る
。
角
型
で
は
注
ぎ

口
と
柄
が
横
に
つ
い
て
い
る
。

　
そ
ば
を
食
べ
た
あ
と
で
、
き
れ
い
な
湯
桶
か
ら
注
い
で
飲
む
「
そ
ば
湯
」
の
味
は
ま
た
格
別
で
あ
る
。
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