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病
人
食
物
調
理
法

凡
そ
各
種
の
病
人
に
食
物
程
大
切
な
事
は
あ
り
ま
せ
ん
、
一
方
に
醫
者
の
藥
を
浴

び
る
程
飮
ん
で
も
一
方
で
食
物
の
注
意
を
怠
れ
ば
そ
れ
が
為
め
に
癒
る
べ
き
病
も

急
に
癒
ら
ず
、
塲
合
に
依
る
と
藥
の
効
目
を
打
消
し
て
一
層
病
を
重
く
す
る
事
も

あ
り
ま
す
、
病
氣
に
よ
つ
て
は
藥
を
飮
ま
な
い
で
も
食
物
療
法
計
り
で
癒
る
種
類

が
澤
山
あ
り
ま
す
、
如
何
な
る
病
氣
も
食
物
の
影
響
を
蒙
ら
な
い
も
の
は
あ
り
ま

せ
ん
、

然
る
に
我
邦
の
有
樣
は
醫
師
で
す
ら
ま
だ
食
物
療
法
に
注
意
す
る
人
が
寡
い
位
で

す
か
ら
素
人
の
家
で
は
病
人
が
あ
る
と
何
で
も
お
粥
か
重
湯
を
食
べ
さ
せ
て
滋
養

物
に
は
玉
子
と
牛
乳
を
其
儘
與
へ
る
計
り
の
樣
に
思
つ
て
居
ま
す
、
玉
子
や
牛
乳

は
病
人
に
惡
い
譯
で
あ
り
ま
せ
ん
け
れ
ど
も
毎
日
料
理
法
を
變
へ
て
行
か
な
け
れ

ば
病
人
が
飽
き
て
了
ひ
ま
す
、
一
月
も
二
月
も
お
粥
や
牛
乳
計
り
飮
ま
さ
れ
て
は

食
慾
が
減
じ
て
身
體
に
力
が
付
き
ま
せ
ん
、
病
人
は
普
通
の
人
よ
り
も
食
慾
が
寡

い
か
ら
そ
れ
に
與
へ
る
食
物
は
普
通
の
人
に
與
へ
る
よ
り
も
一
層
美
味
し
く
料
理

し
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
、
然
る
に
我
邦
の
有
樣
は
病
人
の
食
物
と
云
ふ
と
何
で

も
味
の
無
い
物
計
り
で
す
、
病
人
こ
そ
可
哀
想
で
あ
り
ま
せ
ん
か
、

病
人
の
食
物
を
擇
ぶ
事
は
醫
師
の
指
圖
を
受
け
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
が
擇
ん
だ

食
物
を
料
理
す
る
方
法
は
各
人
が
自
ら
研
究
し
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
、
同
じ
品

物
で
も
料
理
法
次
第
で
消
化
吸
收
が
良
く
も
惡
く
も
な
り
ま
す
し
、
同
じ
料
理
で

も
味
の
良
い
の
と
惡
い
の
と
で
病
人
の
食
べ
る
分
量
に
大
差
が
出
ま
す
、
一
口
に

物
が
よ
く
食
べ
ら
れ
る
病
人
は
大
丈
夫
だ
と
云
ふ
位
で
消
化
力
の
許
す
限
り
多
く

の
滋
養
分
を
食
べ
ら
れ
ヽ
ば
病
人
は
衰
弱
し
ま
せ
ん
、
殊
に
重
い
病
氣
や
激
し
い

病
氣
に
堪
ゑ
る
の
は
多
く
食
物
の
力
で
す
、

病
人
に
食
物
を
與
へ
る
目
的
も
色
々
あ
り
ま
し
て
第
一
に
は
胃
膓
病
患
者
の
樣
に

消
化
吸
收
の
良
い
も
の
を
擇
ぶ
事
で
す
、
第
二
に
は
病
後
の
快
復
期
や
衰
弱
の
豫

防
の
為
め
に
滋
養
物
を
多
く
與
へ
る
事
で
す
、
第
三
に
は
食
物
の
成
分
を
變
化
さ

せ
て
病
氣
を
癒
す
事
で
す
、
譬
へ
ば
糖
尿
病
に
は
糖
分
を
禁
じ
て
肉
食
を
勸
め
る

と
か
腎
臓
病
に
は
肉
食
を
禁
じ
て
菜
食
を
勸
め
る
と
か
云
ふ
塲
合
で
す
、
第
四
に
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は
衰
弱
し
た
諸
機
能
を
奮
勵
せ
し
め
る
為
め
に
興
奮
性
の
ス
ー
プ
や
珈
琲
の
樣
な

も
の
を
用
ゆ
る
塲
合
も
あ
り
ま
す
、
第
五
に
は
産
前
産
後
の
樣
に
乳
へ
影
響
す
る

食
物
を
擇
ば
な
け
れ
ば
な
ら
ん
事
も
あ
り
ま
す
、
産
褥
中
の
母
親
が
少
し
で
も
惡

い
物
を
食
べ
る
と
當
人
に
は
何
の
影
響
が
無
く
つ
て
も
小
兒
が
忽
ち
下
痢
や
便
秘

を
起
す
樣
な
も
の
で
餘
程
注
意
し
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
、

そ
れ
か
ら
同
じ
病
氣
で
も
第
一
は
年
齢
に
よ
つ
て
食
物
を
斟
酌
し
な
け
れ
ば
な
り

ま
せ
ん
、
若
い
人
は
新
陳
代
謝
が
活
溌
で
す
か
ら
消
化
力
も
左
程
に
衰
え
ま
せ
ん

が
老
人
は
病
氣
に
罹
る
と
忽
ち
消
化
力
が
衰
江
ま
す
か
ら
消
化
の
良
い
も
の
を
與

へ
る
の
が
必
要
で
す
、
第
二
は
體
力
に
よ
つ
て
食
物
を
加
減
し
な
け
れ
ば
な
り
ま

せ
ん
、
體
力
の
盛
な
人
と
弱
い
人
で
は
食
物
を
消
化
吸
收
す
る
力
が
大
層
違
ひ
ま

す
、
第
三
は
體
質
に
よ
つ
て
も
食
物
を
斟
酌
し
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
、
神
經
質

な
人
と
脂
肪
質
の
人
と
は
同
じ
病
氣
中
で
も
食
物
の
配
合
を
少
し
づ
ヽ
違
へ
る
の

が
必
要
で
す
、
第
四
は
習
慣
に
よ
つ
て
も
斟
酌
を
加
へ
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
、

平
生
好
き
な
物
は
少
し
位
不
消
化
物
で
も
病
人
に
何
の
害
を
與
へ
な
い
事
も
あ
り

ま
す
し
、
平
生
嫌
ひ
な
物
は
消
化
を
良
く
料
理
し
て
も
病
人
の
胃
に
堪
へ
ら
れ
な

い
事
も
あ
り
ま
す
、
扨
斯
う
申
す
と
大
層
六
か
敷
く
つ
て
容
易
に
食
物
を
定
め
る

事
が
出
來
な
い
樣
で
す
け
れ
ど
も
此
の
道
理
を
胸
に
入
れ
て
食
道
樂
の
本
文
に
在

る
通
り
程
と
加
減
に
注
意
す
れ
ば
大
き
な
間
違
ひ
も
起
り
ま
せ
ん
、
平
生
の
食
物

に
も
程
と
加
減
が
大
切
で
す
が
病
人
の
食
物
に
は
殊
に
大
切
で
す
、

扨
病
人
の
食
物
と
云
つ
て
も
數
限
り
も
あ
り
ま
せ
ん
が
此
へ
出
し
て
置
く
料
理
は

大
概
な
病
人
に
應
用
す
る
事
が
出
來
ま
す
か
ら
病
人
の
あ
る
家
で
は
必
ず
お
醫
者

に
相
談
し
て
此
の
中
の
孰
れ
が
宜
い
か
と
云
ふ
事
を
お
尋
ね
な
さ
い
、
お
醫
者
や

看
護
婦
も
平
生
此
の
料
理
法
を
研
究
し
て
置
い
て
病
家
の
人
達
へ
勸
め
る
樣
に
し

た
ら
必
ず
病
人
の
幸
福
に
な
り
ま
せ
う
、

　
　
　
　
第
一
　
重
湯

今
迄
は
大
病
人
に
必
ず
重
湯
を
飮
ま
せ
ま
し
た
、
重
湯
も
拵
へ
方
次
第
で
滋
養
分

が
違
ひ
ま
す
、
上
等
に
す
る
と
白
米
一
合
を
洗
つ
て
水
五
合
を
加
へ
て
弱
火
で
氣

長
に
一
時
間
半
以
上
煮
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
、
以
來
上
つ
た
ら
水
嚢
で
漉
し
て

鹽
を
加
へ
て
病
人
に
與
へ
ま
す
、
そ
の
濃
さ
加
減
は
病
人
に
よ
つ
て
斟
酌
し
な
け

れ
ば
な
り
ま
せ
ん
、
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第
二
　
チ
キ
ン
ブ
ロ
ー
の
重
湯

我
邦
の
大
病
人
は
お
米
の
重
湯
を
食
べ
ま
す
が
西
洋
で
は
チ
キ
ン
ブ
ロ
ー
の
重
湯

を
用
ゐ
ま
す
、
チ
キ
ン
ブ
ロ
ー
と
は
三
百
目
位
の
雛
鶏
を
骨
共
に
細
か
く
切
っ
て

大
匙
二
杯
の
お
米
と
一
緒
に
五
合
の
水
へ
入
れ
て
鹽
を
小
匙
一
杯
加
へ
て
弱
い
火

で
三
時
間
以
上
氣
長
に
煮
た
も
の
で
す
、

西
洋
人
は
風
邪
で
も
引
く
と
直
ぐ
此
の
チ
キ
ン
ブ
ロ
ー
を
食
べ
ま
す
が
大
層
身
體

が
温
ま
っ
て
藥
り
だ
と
申
し
ま
す
、
大
病
人
に
は
此
の
チ
キ
ン
ブ
ロ
ー
を
漉
し
て

そ
の
重
湯
だ
け
食
べ
さ
せ
ま
す
、
普
通
の
重
湯
よ
り
は
味
も
良
い
樣
で
す
か
ら
病

人
に
は
好
か
れ
ま
せ
う
、

　
　
　
　
第
三
　
白
粥

我
邦
で
は
重
湯
の
次
に
多
く
白
粥
を
用
ゐ
ま
す
、
是
れ
も
上
等
に
す
る
と
お
米
を

洗
つ
て
直
ぐ
水
と
少
し
の
鹽
を
加
へ
て
弱
火
で
氣
長
に
煮
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
、

磨
ぎ
置
き
の
お
米
を
強
火
で
炊
い
た
も
の
は
味
が
良
く
出
來
ま
せ
ん
、

　
　
　
　
第
四
　
炒
米
の
粥

白
粥
は
粘
着
性
が
多
く
つ
て
胃
の
惡
い
病
人
に
適
し
ま
せ
ん
か
ら
其
時
は
炒
米
の

粥
を
用
ゐ
ま
す
、
是
れ
は
西
洋
風
に
す
る
と
米
を
洗
ひ
ま
せ
ん
、
先
づ
麻
の
布
巾

の
樣
な
も
の
で
米
を
ゴ
シ
／
＼
擦
る
樣
に
拭
い
て
炮
烙
か
鐵
鍋
で
狐
色
に
炒
り
ま

す
、
そ
こ
で
一
合
の
米
へ
五
合
程
の
水
を
加
へ
て
弱
い
火
で
一
時
間
半
以
上
煮
ま

す
が
七
輪
で
煮
る
と
火
を
弱
く
し
て
も
水
を
よ
く
引
き
ま
す
、
ス
ト
ー
ブ
で
は
水

を
引
き
ま
せ
ん
、
水
の
加
減
は
七
輪
の
時
と
火
鉢
の
時
と
ス
ト
ー
ブ
の
時
と
で
一
々

斟
酌
し
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
が
此
へ
は
多
く
七
輪
や
テ
ン
ピ
の
加
減
を
出
し
て

置
き
ま
す
、
此
の
炒
米
の
粥
は
洗
つ
た
米
を
用
ゐ
て
も
搆
ひ
ま
せ
ん
、

　
　
　
　
第
五
　
オ
ー
ト
ミ
ル
の
粥

西
洋
に
は
我
邦
の
粥
に
煮
た
食
物
が
澤
山
あ
り
ま
す
、
先
づ
オ
ー
ト
ミ
ル
と
云
つ

て
燕
麥
を
挽
割
に
し
た
樣
な
も
の
が
罐
入
と
袋
入
と
に
な
つ
て
食
品
屋
に
來
て
居

り
ま
す
、
そ
れ
を
大
匙
へ
山
盛
二
杯
だ
け
水
で
一
度
洗
っ
て
水
一
合
を
加
へ
て
湯

煎
鍋
へ
入
れ
ま
す
、
別
に
大
き
な
鍋
で
湯
を
沸
か
し
て
其
中
へ
入
れ
て
一
時
間
半

以
上
湯
煎
に
し
ま
す
、
此
時
鍋
の
中
の
オ
ー
ト
ミ
ル
を
掻
き
廻
し
て
は
不
可
ま
せ
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ん
、
其
儘
そ
う
つ
と
湯
煎
に
す
る
と
柔
く
な
り
ま
す
か
ら
そ
こ
で
鹽
を
加
へ
て
味

を
つ
け
ま
す
、
そ
れ
か
ら
裏
漉
へ
か
え
て
漉
す
と
舌
へ
當
ら
な
い
程
柔
く
な
り
ま

す
か
ら
砂
糖
を
振
か
け
て
牛
乳
を
か
け
て
病
人
に
與
へ
ま
す
、
塲
合
に
よ
つ
て
は

牛
乳
を
用
ゐ
な
い
で
砂
糖
計
り
で
も
搆
ひ
ま
せ
ん
、
是
れ
は
大
層
味
の
良
い
も
の

で
す
、

　
　
　
　
第
六
　
オ
ー
ト
ミ
ル
の
マ
ツ
シ

是
れ
は
前
の
通
り
に
し
て
裏
漉
に
し
な
い
も
の
を
食
べ
る
事
で
す
、
略
式
に
す
る

と
湯
煎
に
も
し
ま
せ
ん
、
鐵
鍋
へ
湯
を
グ
ラ
／
＼
沸
立
た
せ
て
置
い
て
洗
は
な
い

オ
ー
ト
ミ
ル
を
少
し
づ
ヽ
バ
ラ
／
＼
と
落
し
て
は
片
手
で
グ
ル
／
＼
と
掻
き
廻
し

皆
ん
な
入
れ
て
了
つ
た
ら
底
へ
焦
げ
付
か
な
い
樣
に
絶
え
ず
掻
き
廻
し
て
居
る
事

が
凡
そ
四
十
分
位
で
す
、
そ
れ
で
味
を
加
へ
て
直
ぐ
食
べ
ら
れ
ま
す
か
ら
輕
い
病

人
に
は
是
れ
で
も
宜
い
の
で
す
、
モ
ー
一
つ
の
法
は
前
の
晩
か
ら
オ
ー
ト
ミ
ル
を

水
へ
漬
け
て
置
い
て
翌
朝
鍋
で
掻
き
廻
し
な
が
ら
四
十
分
間
煮
て
も
出
來
ま
す
、

斯
う
云
ふ
西
洋
食
品
は
新
し
い
の
と
古
い
の
で
煮
え
る
時
間
が
大
層
違
ひ
ま
す
か

ら
最
初
買
入
れ
る
時
よ
く
其
品
物
を
擇
ば
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
、
新
し
い
も
の

は
掻
廻
し
な
が
ら
煮
る
と
三
十
分
間
で
柔
く
な
り
ま
す
、
店
晒
し
に
な
つ
て
居
た

樣
な
古
い
も
の
は
四
十
分
間
で
も
柔
く
な
り
ま
せ
ん
、
其
他
バ
レ
ー
や
ロ
ー
ル
オ
ー

ツ
、
或
は
ジ
ヤ
ミ
ヤ
の
類
も
皆
な
同
じ
事
で
す
、
古
過
ぎ
て
中
に
虫
の
居
る
樣
な

品
は
食
用
に
な
り
ま
せ
ん
、

　
　
　
　
第
七
　
バ
レ
ー
の
重
湯

是
れ
は
西
洋
の
麥
で
す
、
一
合
へ
四
合
の
水
を
加
へ
て
お
米
の
通
り
に
煮
て
鹽
を

加
へ
て
漉
し
て
重
湯
に
取
り
ま
す
、

　
　
　
　
第
八
　
バ
レ
ー
の
粥

是
れ
も
水
で
洗
つ
て
大
匙
山
盛
二
杯
を
一
合
五
勺
の
水
で
、
二
時
間
煮
ま
す
、
鹽

で
味
を
付
け
て
牛
乳
と
砂
糖
で
食
べ
ま
す
、
前
の
晩
か
ら
水
に
漬
け
て
置
い
て
も

宜
い
の
で
す
、

　
　
　
　
第
九
　
ロ
ー
ル
オ
ー
ツ
の
粥
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は
燕
麥
の
壓
し
潰
し
た
も
の
で
我
邦
の
潰
し
麥
に
似
て
居
り
ま
す
、
味
は
オ
ー
ト

ミ
ル
よ
り
も
少
し
輕
く
な
り
ま
す
が
是
れ
は
洗
は
な
い
で
湯
煎
に
し
ま
す
、
其
分

量
は
オ
ー
ト
ミ
ル
程
水
を
引
き
ま
せ
ん
か
ら
一
合
の
水
へ
大
匙
山
盛
二
杯
半
入
れ

て
三
十
分
湯
煎
に
す
れ
ば
オ
ー
ト
ミ
ル
よ
り
も
早
く
柔
く
な
り
ま
す
、
そ
こ
で
鹽

を
加
へ
て
裏
漉
に
か
け
て
矢
っ
張
り
砂
糖
と
牛
乳
で
食
べ
ま
す
、
味
が
輕
い
方
で

す
か
ら
オ
ー
ト
ミ
ル
よ
り
も
此
の
方
を
好
む
人
も
あ
り
ま
す
、

　
　
　
　
第
十
　
ロ
ー
ル
オ
ー
ツ
の
マ
ツ
シ

も
略
式
の
オ
ー
ト
ミ
ル
の
樣
に
洗
は
な
い
ロ
ー
ル
オ
ー
ツ
を
今
の
分
量
だ
け
煮
立

つ
た
湯
の
中
へ
バ
ラ
／
＼
と
掻
き
廻
し
な
が
ら
落
し
て
、
ダ
マ
に
な
ら
な
い
樣
に

絶
え
ず
掻
き
混
ぜ
て
居
る
と
三
十
分
間
で
出
來
ま
す
、
そ
こ
で
鹽
を
加
へ
て
卸
し

て
砂
糖
と
牛
乳
で
食
べ
ま
す
、
總
て
べ
マ
ツ
シ
類
は
冬
な
ら
ば
一
度
拵
へ
て
置
く

と
二
三
日
は
少
し
水
を
加
へ
て
温
め
て
幾
度
に
も
食
べ
ら
れ
ま
す
、

　
　
　
　
第
十
一
　
コ
ル
ン
ス
タ
ッ
チ
の
粥

は
玉
蜀
黍
の
粉
か
ら
製
す
る
の
で
丁
度
我
邦
の
葛
湯
か
葛
煉
の
通
り
な
も
の
で
す
、

是
れ
は
先
づ
一
合
の
牛
乳
を
沸
立
た
せ
て
置
き
ま
す
、
別
に
大
匙
一
杯
半
の
コ
ル

ン
ス
タ
ッ
チ
を
冷
い
牛
乳
か
或
は
水
で
葛
を
釋
く
樣
に
釋
い
て
沸
立
つ
た
牛
乳
の

中
へ
よ
く
掻
き
混
ぜ
な
が
ら
入
れ
て
五
分
間
程
で
絶
え
ず
掻
き
廻
し
て
居
る
と
ド

ロ
／
＼
に
固
ま
り
ま
す
か
ら
ホ
ン
の
少
し
の
鹽
を
加
へ
て
砂
糖
と
牛
乳
を
か
け
て

食
べ
ま
す
、
極
く
無
造
作
に
出
來
る
も
の
で
膓
の
惡
い
病
人
な
ぞ
に
は
極
く
宜
い

樣
で
す
、

　
　
　
　
第
十
二
　
ア
ロ
ル
ー
ト
の
粥

是
れ
も
我
邦
の
葛
に
似
て
モ
ッ
ト
粘
着
性
の
強
い
も
の
で
す
、
製
法
と
分
量
は
コ

ル
ン
ス
タ
ッ
チ
の
通
り
で
す
、

　
　
　
　
第
十
三
　
セ
ー
ゴ
の
マ
ツ
シ

セ
ー
ゴ
と
は
西
崑
米
と
云
つ
て
我
邦
の
道
明
寺
糒
に
似
た
小
さ
い
圓
い
粒
で
似
る

と
粘
着
性
の
無
い
葛
の
樣
に
な
り
ま
す
、
是
れ
は
大
匙
二
杯
の
セ
ー
ゴ
を
水
で
洗

つ
て
一
合
の
牛
乳
へ
入
れ
て
四
十
分
間
煮
る
と
柔
に
な
り
ま
す
か
ら
少
し
の
鹽
を
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加
へ
て
砂
糖
と
牛
乳
を
か
け
て
食
べ
ま
す
、
病
人
に
よ
つ
て
は
大
層
美
味
し
が
つ

て
好
む
も
の
で
す
、

　
　
　
　
第
十
四
　
タ
ピ
オ
カ
の
マ
ツ
シ

も
セ
ー
ゴ
に
似
て
少
し
大
粒
の
固
ま
っ
た
も
の
で
す
、
セ
ー
ゴ
よ
り
も
固
い
物
で

す
か
ら
四
十
分
間
水
へ
漬
け
て
置
か
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
、
そ
れ
を
洗
つ
て
水

を
よ
く
切
っ
て
大
匙
二
杯
を
一
合
の
牛
乳
で
四
十
分
間
煮
て
セ
ー
ゴ
の
通
り
に
食

べ
ま
す
、
西
洋
の
胃
膓
病
患
者
は
よ
く
此
の
セ
ー
ゴ
や
タ
ピ
オ
カ
を
食
べ
て
居
り

ま
す
、

　
　
　
　
第
十
五
　
ジ
ヤ
ミ
ヤ
の
マ
ツ
シ

是
れ
は
粟
粒
に
似
た
樣
な
も
の
で
他
の
品
よ
り
少
し
ザ
ラ
／
＼
し
ま
す
が
味
は
中
々

結
構
で
す
、
先
づ
大
匙
二
杯
を
洗
つ
て
一
合
の
水
で
三
十
分
間
湯
煎
に
し
ま
す
が

食
べ
方
は
オ
ー
ト
ミ
ル
の
通
り
で
す
、

　
　
　
　
第
十
六
　
フ
ハ
リ
ナ
の
マ
ツ
シ

は
普
通
の
澱
粉
性
の
マ
ツ
シ
よ
り
も
滋
養
分
が
多
く
消
化
も
良
い
と
し
て
あ
つ
て

西
洋
で
は
多
く
病
人
や
小
兒
の
食
物
に
し
ま
す
、
麥
か
ら
製
し
た
も
の
で
オ
ー
ト

ミ
ル
の
通
り
に
料
理
し
ま
す
、

　
　
　
　
第
十
七
　
ハ
ム
子
ー
の
マ
ツ
シ

是
れ
は
玉
蜀
黍
を
碎
い
た
も
の
で
す
、
少
し
ブ
ツ
／
＼
す
る
氣
味
は
あ
り
ま
す
け

れ
ど
も
味
は
良
う
御
座
い
ま
す
、
前
の
晩
か
ら
水
へ
漬
け
て
置
い
て
翌
朝
こ
れ
を

洗
つ
て
一
合
の
水
へ
大
匙
三
杯
を
入
れ
て
氣
長
に
弱
火
で
二
時
間
湯
煎
し
な
け
れ

ば
な
り
ま
せ
ん
、
若
し
も
略
式
に
し
て
鍋
で
煮
る
な
ら
四
十
分
間
絶
え
ず
掻
き
廻

し
ま
す
、
煮
え
た
時
鹽
味
を
つ
け
て
砂
糖
と
牛
乳
を
か
け
て
食
べ
ま
す
、

　
　
　
　
第
十
八
　
ク
ラ
ツ
ク
オ
ヰ
ー
ト
の
マ
ツ
シ

は
麥
製
で
矢
張
り
ブ
ツ
／
＼
し
ま
す
が
此
の
方
は
水
を
引
き
ま
す
か
ら
前
の
晩
か

ら
水
へ
漬
け
て
置
い
て
大
匙
山
盛
二
杯
を
一
合
の
水
へ
入
れ
て
弱
火
で
二
時
間
湯

煎
に
し
て
鹽
味
を
つ
け
て
砂
糖
と
牛
乳
と
で
食
べ
ま
す
、
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扨
此
へ
出
し
た
ク
ラ
ツ
ク
オ
ヰ
ー
ト
、
ハ
ム
子
ー
、
ジ
ヤ
ミ
ヤ
、
タ
ピ
オ
カ
其
他

の
西
洋
食
品
は
食
道
樂
夏
の
巻
き
附
録
に
其
價
格
表
を
出
し
て
あ
り
ま
す
か
ら
よ

く
御
覽
な
さ
い
、

　
　
　
　
第
十
九
　
玄
米
の
マ
ツ
シ

は
消
化
力
の
良
い
病
人
で
な
い
と
與
へ
ら
れ
ま
せ
ん
が
滋
養
分
は
大
層
あ
り
ま
す
、

先
づ
玄
米
を
よ
く
拭
い
て
碾
臼
で
碾
い
て
粉
に
し
て
炮
烙
で
狐
色
に
な
る
ま
で
炒

り
ま
す
、
そ
れ
を
大
匙
二
杯
だ
け
一
合
の
牛
乳
へ
入
れ
て
鹽
と
砂
糖
を
加
へ
て
一

時
間
半
煮
て
卸
す
時
玉
子
の
黄
身
を
混
ぜ
て
も
よ
し
或
は
鹽
味
だ
け
に
し
て
食
べ

る
時
砂
糖
と
牛
乳
を
か
け
て
も
宜
い
の
で
す
、

　
　
　
　
第
二
十
　
米
の
粉
の
マ
ツ
シ

是
れ
は
普
通
の
米
の
粉
を
玄
米
の
粉
の
通
り
に
拵
へ
ま
す
、

　
　
　
　
第
二
十
一
　
ス
ー
プ
の
粥

秋
の
巻
の
附
録
米
料
理
百
種
の
中
に
出
て
居
り
ま
す
、

　
　
　
　
第
二
十
二
　
牛
乳
の
粥

前
同
樣
で
す
、

　
　
　
　
第
二
十
三
　
輕
便
ミ
ル
ク
ト
ー
ス

も
秋
の
巻
の
附
録
パ
ン
料
理
の
部
に
出
て
居
り
ま
す
、

　
　
　
　
第
二
十
四
　
ビ
フ
チ
ー

世
間
に
は
よ
く
病
人
に
ス
ー
プ
を
飮
ま
せ
て
滋
養
に
な
る
と
思
ふ
人
が
あ
り
ま
す

け
れ
ど
も
普
通
の
淡
い
ス
ー
プ
は
興
奮
性
が
あ
る
計
り
で
滋
養
分
は
多
く
あ
り
ま

せ
ん
、
大
病
人
に
飮
ま
せ
る
の
は
ビ
フ
チ
ー
に
限
り
ま
す
、
是
れ
は
上
等
に
す
る

と
牛
肉
の
ラ
ン
と
云
ふ
處
を
一
斤
買
つ
て
脂
身
の
無
い
赤
身
だ
け
を
削
る
樣
に
極

く
細
か
く
切
っ
て
深
い
壺
へ
入
れ
ま
す
、
そ
れ
へ
鹽
を
小
匙
半
分
位
加
へ
て
よ
く

掻
き
混
ぜ
て
水
を
ホ
ン
の
少
し
即
ち
大
匙
一
杯
も
入
れ
て
其
儘
一
時
間
も
置
く
と
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肉
の
エ
キ
ス
分
が
段
々
溶
け
て
來
ま
す
、
今
度
は
其
壺
へ
蓋
を
し
て
沸
立
つ
て
居

る
湯
の
中
へ
入
れ
て
一
時
間
半
乃
至
二
時
間
計
り
湯
煎
に
す
る
と
極
く
濃
い
汁
が

出
ま
す
か
ら
布
巾
で
漉
し
て
モ
ー
一
度
鹽
加
減
を
し
て
其
汁
だ
け
病
人
に
飮
ま
せ

ま
す
、
此
の
中
へ
柔
い
御
飯
を
入
れ
て
實
に
す
る
と
尚
ほ
味
が
よ
く
な
り
ま
す
、

玉
子
の
黄
身
を
入
れ
て
混
ぜ
て
も
宜
う
御
座
い
ま
す
、
そ
れ
は
病
人
の
樣
子
次
第

で
斟
酌
し
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
、

　
　
　
　
第
二
十
五
　
略
式
の
ビ
フ
チ
ー

は
今
の
肉
一
斤
を
細
か
く
切
っ
て
鹽
を
小
匙
に
半
分
と
水
を
澤
山
即
ち
一
合
程
入

れ
て
直
ぐ
其
儘
二
時
間
程
湯
煎
に
し
て
モ
ー
一
度
鹽
味
を
見
ま
す
、
此
の
方
は
直

ぐ
煮
る
代
り
に
前
の
よ
り
も
時
間
を
長
く
し
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
、

　
　
　
　
第
二
十
六
　
舶
來
の
ビ
フ
チ
ー

西
洋
か
ら
極
く
小
さ
な
壺
へ
入
れ
た
煉
藥
の
樣
な
ビ
フ
チ
ー
が
來
て
食
品
屋
に
賣

つ
て
居
り
ま
す
、
そ
の
効
能
は
手
製
の
新
し
い
も
の
に
及
び
ま
せ
ん
け
れ
ど
も
急

ぐ
時
に
は
そ
れ
を
湯
で
溶
か
し
て
鹽
味
を
付
つ
け
飮
ま
せ
て
も
宜
い
の
で
す
、
飮

む
事
の
出
來
な
い
大
病
人
に
は
水
で
溶
か
ず
に
其
儘
少
量
を
オ
ブ
ラ
ー
ド
へ
包
ん

で
飮
ま
せ
る
事
も
あ
り
ま
す
、
此
の
ビ
フ
チ
ー
は
牛
肉
の
エ
キ
ス
分
を
煮
詰
め
て

製
し
た
も
の
で
す
、

　
　
　
　
第
二
十
七
　
鶏
肉
エ
キ
ス

ビ
フ
チ
ー
は
味
が
少
し
重
い
方
で
す
か
ら
淡
泊
な
味
を
好
む
病
人
に
は
鶏
肉
エ
キ

ス
が
宜
い
の
で
す
、
是
れ
も
製
法
は
ビ
フ
チ
ー
の
通
り
で
三
百
目
位
の
雛
鳥
の
上

肉
即
ち
赤
身
半
り
一
斤
を
細
か
く
切
っ
て
鹽
を
小
匙
に
半
分
と
大
匙
一
杯
の
水
を

加
へ
て
一
時
間
置
き
ま
す
、
そ
れ
か
ら
壺
へ
蓋
を
し
て
一
時
間
半
以
上
湯
煎
に
し

て
漉
し
て
復
た
鹽
加
減
を
し
て
病
人
に
與
へ
ま
す
、

斯
う
い
ふ
飮
料
は
成
る
べ
く
美
味
い
味
に
し
て
病
人
に
飮
ま
せ
な
い
と
病
人
が
飮

む
に
堪
え
ま
せ
ん
、
味
を
付
け
て
は
惡
る
か
ら
う
な
ん
ぞ
と
不
味
い
も
の
を
無
理

に
飮
ま
せ
は
却
て
病
人
の
滋
養
に
な
り
ま
せ
ん
、
何
で
も
病
人
が
悦
ん
で
食
べ
る

樣
な
も
の
を
與
へ
る
の
が
看
護
の
務
め
で
す
、
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第
二
十
八
　
略
式
の
鶏
肉
エ
キ
ス

は
前
の
樣
な
雛
鳥
を
骨
共
に
よ
く
叩
い
て
鹽
少
し
と
一
合
の
水
と
を
加
へ
て
二
時

間
以
上
湯
煎
に
し
て
濃
し
ま
す
、
然
し
是
れ
も
ビ
フ
チ
ー
の
略
式
も
効
能
は
上
製

の
品
に
及
び
ま
せ
ん
か
ら
成
る
べ
く
病
人
に
は
上
製
の
方
を
與
へ
る
事
で
す
、
病

人
の
食
物
を
調
理
す
る
の
に
手
數
の
か
ヽ
る
の
を
面
倒
が
る
樣
で
は
看
護
の
甲
斐

が
無
い
の
で
病
人
に
不
親
切
と
云
は
ざ
る
を
得
ま
せ
ん
、
何
と
な
れ
ば
看
護
人
が

手
數
を
省
く
だ
け
病
人
の
胃
と
膓
が
消
化
吸
收
に
手
數
を
要
す
る
か
ら
で
す
、
何

で
も
食
物
は
病
人
の
胃
膓
を
勞
さ
せ
な
い
樣
に
拵
へ
な
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
、

　
　
　
　
第
二
十
九
　
鰹
節
エ
キ
ス

是
れ
我
邦
の
特
有
物
で
鰹
節
か
ら
製
し
ま
す
、
先
づ
上
等
の
鰹
節
を
凡
そ
一
合
程

削
つ
て
一
合
の
水
を
加
へ
て
壺
へ
入
れ
て
二
時
間
湯
煎
に
し
ま
す
、
そ
れ
を
漉
し

て
醤
油
で
味
を
付
け
て
復
た
煮
る
と
我
國
の
人
の
口
に
よ
く
合
ふ
樣
で
す
、

　
　
　
　
第
三
十
　
鶏
肉
ス
ー
プ

ス
ー
プ
類
は
機
能
の
弱
っ
た
病
人
を
興
奮
さ
せ
る
為
め
に
用
ゐ
ま
す
が
鶏
肉
ス
ー

プ
の
方
が
牛
肉
の
ス
ー
プ
よ
り
味
が
輕
く
つ
て
病
人
に
好
か
れ
ま
す
、
鶏
肉
ス
ー

プ
を
製
す
る
に
は
三
百
目
位
の
新
し
い
雛
鳥
を
骨
共
に
ブ
ツ
／
＼
に
切
っ
て
水
四

合
と
小
匙
一
杯
の
鹽
を
加
へ
て
深
い
鐵
鍋
で
沸
立
て
ま
す
、
其
時
ア
ク
が
上
へ
浮

い
て
來
ま
す
か
ら
よ
く
掬
ひ
取
っ
て
そ
れ
か
ら
玉
葱
や
人
参
な
ん
ぞ
を
一
つ
宛
入

れ
て
弱
い
火
で
三
時
間
以
上
煮
ま
す
、
ス
ー
プ
を
煮
る
の
は
火
加
減
が
大
切
で
決

し
て
強
火
を
用
ゐ
て
は
な
り
ま
せ
ん
、
弱
火
で
氣
長
に
肉
中
の
エ
キ
ス
分
を
出
さ

せ
な
い
と
好
い
味
に
な
り
ま
せ
ん
、
出
來
上
つ
た
ら
そ
れ
を
漉
し
て
味
加
減
を
し

ま
す
、
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