
　
　
　
　
　
第
二
百
九
十
六
　
松
茸
賣

此
時
門
前
を
「
松
茸
や
松
茸
」
と
賣
り
歩
く
聲
聞
え
た
り
、
お
登
和
孃

俄
に
心
付
き
「
オ
ー
爾
う
だ
松
茸
を
買
っ
て
大
原
さ
ん
に
御
馳
走
し
ま

せ
う
、
竹
や
松
茸
賣
を
呼
ん
で
來
て
お
呉
れ
」
と
下
女
に
命
じ
て
松
茸

を
買
は
し
む
、
軈
て
松
茸
賣
は
下
女
と
共
に
臺
所
へ
來
れ
り
、
お
登
和

孃
自
ら
出
で
ヽ
松
茸
を
點
檢
す
る
に
小
山
の
妻
君
も
心
得
の
為
め
と
て

共
に
出
で
來
り
「
お
登
和
さ
ん
、
品
が
良
け
れ
ば
私
も
少
し
買
ひ
ま
す

が
そ
の
松
茸
は
何
う
で
御
座
い
ま
す
」
と
お
登
和
孃
に
問
ふ
に
孃
よ
り

も
松
茸
賣
の
商
人
が
進
み
出
で
「
奥
樣
、
此
の
松
茸
が
惡
い
と
申
し
た

ら
外
に
良
い
も
の
は
あ
り
ま
せ
ん
、
そ
の
代
り
お
直
段
は
少
し
高
う
御

座
い
ま
す
け
れ
ど
も
京
都
の
本
塲
で
、
昨
日
採
れ
た
品
で
す
か
ら
此
の

通
り
ま
だ
匂
ひ
が
抜
け
ま
せ
ん
」
と
賣
物
屋
の
説
明
當
に
は
な
ら
ず
、

お
登
和
孃
一
々
籠
を
取
り
て
中
の
松
茸
を
指
に
て
摘
み
「
小
山
の
奥
さ

ん
、
松
茸
を
お
買
ひ
な
さ
る
時
に
は
何
で
も
最
初
に
莖
を
指
で
摘
ん
で

御
覽
な
さ
い
、
莖
が
固
く
つ
て
確
り
し
て
居
れ
ば
新
し
く
つ
て
蟲
も
居

な
い
の
で
す
、
莖
が
柔
で
押
す
と
凹
む
樣
な
の
は
古
い
の
で
す
、
新
し

く
つ
て
も
質
の
惡
い
の
は
生
へ
て
居
る
時
か
ら
蟲
が
居
ま
す
、
蟲
の
居

る
樣
な
の
は
新
し
く
つ
て
も
不
可
ま
せ
ん
、
そ
れ
に
笠
が
開
い
た
の
も

不
可
ま
せ
ん
、
矢
っ
張
り
椎
茸
と
同
じ
樣
に
笠
の
開
か
な
い
肉
の
厚
い

の
が
宜
い
の
で
す
、
オ
ヤ
／
＼
此
の
松
茸
は
大
層
良
い
の
と
惡
い
の
と

が
混
ぜ
て
あ
る
子
、
良
い
の
が
一
つ
位
上
に
置
い
て
あ
つ
て
周
圍
の
は

皆
ん
な
惡
い
一
舟
／
＼
に
な
つ
て
居
る
け
れ
ど
も
良
い
の
だ
け
擇
ら
せ

る
な
ら
買
ひ
ま
せ
う
」
と
急
所
を
指
さ
れ
て
商
人
も
閉
口
せ
し
が
前
の

廣
言
に
對
し
て
否
と
も
言
は
れ
ず
少
し
直
段
を
高
く
し
て
擇
取
に
任
せ
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ん
と
云
ふ
、
お
登
和
孃
一
つ
／
＼
擇
り
出
し
て
小
山
の
妻
君
に
説
明
し

「
此
の
中
に
は
西
京
の
松
茸
も
少
し
計
り
混
つ
て
居
ま
す
が
大
概
は
江

州
か
ら
美
濃
邊
の
松
茸
の
樣
で
す
、
西
京
の
松
茸
は
匂
ひ
が
高
い
計
り

で
無
く
莖
が
短
く
つ
て
太
く
肥
へ
て
居
ま
す
、
外
の
は
痩
せ
て
長
う
御

座
い
ま
す
、
同
じ
西
京
と
云
つ
て
西
京
計
り
で
あ
り
ま
せ
ん
そ
の
近
所

の
山
々
か
ら
澤
山
出
ま
し
て
其
中
に
質
の
善
惡
は
あ
り
ま
す
け
れ
ど
も

何
う
し
て
も
本
塲
と
申
す
だ
け
西
京
邊
の
は
全
體
に
良
い
樣
で
す
、
尤

も
伊
勢
の
播
摩
山
の
松
茸
な
ん
ぞ
は
遙
に
西
京
の
よ
り
上
等
だ
と
申
し

ま
す
が
澤
山
採
れ
ま
せ
ん
か
ら
外
へ
賣
出
し
ま
せ
ん
、
今
は
東
京
へ
も

諸
國
か
ら
松
茸
が
参
り
ま
す
、
東
の
方
は
上
州
太
田
の
金
山
が
名
所
で

そ
の
近
傍
は
野
州
の
唐
澤
山
邊
ま
で
松
茸
が
出
る
そ
う
で
す
が
西
は
濃

州
三
州
江
州
邊
か
ら
澤
山
参
り
ま
す
、
そ
れ
が
皆
ん
な
賣
物
屋
の
手
へ

入
る
と
西
京
の
松
茸
と
名
を
つ
け
て
了
ひ
ま
す
、
何
に
せ
よ
戴
い
て
見

る
と
味
が
違
ふ
か
ら
仕
方
が
御
座
い
ま
せ
ん
、
此
の
品
物
の
中
に
は
昨

日
の
朝
採
れ
た
の
も
少
し
は
有
り
ま
す
が
古
い
の
も
澤
山
で
す
か
ら
今

私
が
新
し
い
の
計
り
擇
り
出
し
ま
し
た
、
松
茸
は
晝
中
採
っ
た
物
よ
り

朝
早
く
ま
だ
草
の
露
の
あ
る
内
に
採
っ
た
の
が
味
も
よ
し
匂
ひ
も
高
い

と
し
て
あ
り
ま
す
、
此
へ
擇
り
出
し
た
の
は
皆
ん
な
上
等
で
す
か
ら
御

入
用
な
ら
此
の
中
を
お
持
ち
な
さ
い
ま
し
」
と
今
擇
り
出
し
た
る
松
茸

を
盆
の
上
に
載
せ
て
妻
君
の
前
に
置
く
、
妻
君
そ
れ
を
賣
物
屋
の
品
と

見
比
べ
「
成
程
斯
う
云
ふ
風
に
擇
つ
て
見
る
と
上
等
と
下
等
は
大
層
違

ひ
ま
す
子
」
賣
物
屋
泣
か
ぬ
計
り
に
「
斯
う
云
ふ
御
客
樣
計
り
あ
つ
て

は
商
賣
人
は
上
つ
た
り
だ
」
と
代
金
を
受
取
り
悄
々
と
歸
り
去
る
、

　
　
　
　
第
二
百
九
十
七
　
松
茸
山

松
茸
賣
の
去
り
し
跡
に
て
小
山
の
妻
君
今
買
し
松
茸
を
打
眺
め
「
お
登
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和
さ
ん
、
ホ
ン
ト
に
今
擇
り
出
て
下
す
つ
た
松
茸
は
良
い
品
物
計
で
す

子
、
何
故
良
い
品
計
り
揃
え
て
直
段
を
高
く
し
て
賣
な
い
で
せ
う
、
態
々

良
い
品
と
惡
い
品
と
一
緒
に
し
て
あ
る
か
ら
擇
出
の
に
骨
が
折
ま
す
、

松
茸
計
り
で
は
あ
り
ま
せ
ん
、
今
の
世
中
は
何
を
買
の
で
も
油
斷
を
す

る
と
惡
い
品
物
計
り
押
し
付
け
ら
れ
ま
す
、
何
一
つ
安
心
し
て
買
ふ
事

が
出
來
ま
せ
ん
、
ホ
ン
ト
に
困
っ
た
も
の
で
す
」
と
到
る
處
此
の
弊
あ

り
、
お
登
和
孃
も
嘆
息
し
「
商
賣
人
に
信
用
を
重
ん
ず
る
心
の
出
な
い

内
は
仕
方
が
御
座
い
ま
せ
ん
子
、
然
し
商
賣
人
計
り
も
責
め
ら
れ
ま
せ

ん
、
客
の
方
で
品
物
を
鑑
別
る
力
が
無
い
と
良
い
品
物
を
持
っ
て
行
っ

て
も
賣
れ
な
い
事
が
あ
り
ま
す
、
奥
州
の
或
る
地
方
へ
色
の
白
い
鹽
を

持
っ
て
行
く
と
此
の
鹽
は
白
い
か
ら
利
き
が
惡
い
と
云
つ
て
嫌
ふ
そ
う

で
す
、
仕
方
が
無
い
か
ら
態
々
白
い
鹽
を
一
旦
泥
の
上
へ
あ
け
て
俵
を

結
び
直
し
て
深
川
か
ら
其
地
方
へ
送
る
と
云
ふ
話
し
も
あ
り
ま
す
が
世

人
の
智
識
が
進
歩
し
な
い
と
爾
ん
な
も
の
で
す
、
何
事
も
無
智
識
無
經

驗
と
云
ふ
事
が
一
番
困
る
の
で
西
京
の
松
茸
山
へ
素
人
が
採
り
に
入
る

と
竹
篦
で
地
を
掘
っ
て
是
れ
か
ら
出
や
う
と
云
ふ
極
く
小
さ
な
松
茸
ま

で
採
つ
て
了
つ
た
り
、
極
く
若
い
松
茸
を
踏
み
潰
し
て
了
つ
た
り
、
そ

の
損
害
は
一
通
り
で
あ
り
ま
せ
ん
、
だ
か
ら
素
人
を
山
へ
入
る
の
は
餘

程
高
い
代
價
を
貰
は
な
け
れ
ば
引
合
な
い
と
云
ま
す
、
松
茸
計
り
で
あ

り
ま
せ
ん
、
東
京
の
近
傍
で
は
松
茸
が
澤
山
採
れ
て
ス
ー
プ
に
で
も
す

る
と
味
は
大
層
好
い
も
の
で
す
が
秋
に
な
つ
て
初
茸
を
出
さ
う
と
す
る

に
は
六
月
頃
か
ら
松
の
落
葉
を
掃
か
ず
に
其
儘
置
い
て
藁
を
振
り
撒
い

て
置
く
と
秋
に
な
つ
て
雨
の
降
っ
た
後
に
大
き
な
上
等
の
初
茸
が
澤
山

出
ま
す
、
そ
れ
を
素
人
に
採
ら
せ
る
と
根
の
土
も
一
緒
に
引
抜
い
て
了

ひ
ま
す
か
ら
再
び
其
處
へ
出
な
く
な
り
ま
す
、
馴
た
も
の
は
根
の
上
か

ら
ポ
ク
リ
と
折
り
取
る
樣
に
し
て
根
の
先
の
土
を
動
か
さ
ず
に
置
き
ま

す
か
ら
復
た
雨
が
振
る
と
幾
度
で
も
出
て
幾
度
で
も
採
れ
ま
す
、
松
露

を
採
っ
て
も
其
通
り
で
す
、
無
經
驗
の
人
は
後
の
事
を
構
は
ず
、
不
親
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切
に
採
り
ま
す
か
ら
松
茸
で
も
初
茸
で
も
そ
の
土
地
が
飛
ん
だ
損
害
を

受
け
ま
す
、
後
の
事
を
考
へ
ず
に
一
時
に
物
を
多
く
取
り
度
が
る
の
は

人
の
品
性
の
低
い
證
據
で
商
人
が
一
時
の
暴
利
を
貪
る
為
め
大
切
な
得

意
先
を
一
度
で
懲
々
さ
せ
る
の
と
同
じ
樣
な
も
の
で
す
」
小
山
の
妻
君

「
成
程
爾
う
云
ふ
事
も
あ
り
ま
せ
う
子
、
松
茸
は
全
體
何
う
云
ふ
土
地

に
在
る
の
が
宜
い
の
で
せ
う
」
お
登
和
孃
「
松
茸
は
赤
土
山
で
松
の
木

が
二
十
年
位
か
ら
四
五
十
年
位
過
つ
た
處
が
多
い
と
し
て
あ
り
ま
す
、

そ
れ
よ
り
木
が
稚
く
つ
て
も
出
ず
、
そ
れ
よ
り
古
く
な
つ
て
も
出
無
く

な
り
ま
す
、
し
め
じ
は
木
の
稚
い
處
へ
出
ま
す
け
れ
ど
も
松
茸
は
爾
う

云
ふ
處
へ
出
ま
せ
ん
、
そ
れ
に
南
向
き
の
温
い
處
へ
出
る
松
茸
は
肉
が

厚
く
つ
て
味
も
好
う
御
座
い
ま
す
け
れ
ど
も
日
の
當
ら
な
い
處
へ
出
る

の
は
痩
せ
て
味
が
惡
う
御
座
い
ま
す
」
小
山
の
妻
君
「
松
茸
採
り
は
大

層
面
白
い
も
の
だ
と
云
ひ
ま
す
が
ツ
ヒ
ま
だ
一
度
も
参
っ
た
事
が
あ
り

ま
せ
ん
、
來
年
は
太
田
の
金
山
へ
で
も
御
一
緒
に
参
っ
て
見
度
い
も
の

で
す
、
秋
に
山
へ
参
る
と
松
茸
の
外
に
色
々
な
茸
が
出
て
居
て
面
白
う

御
座
い
ま
せ
う
子
」
お
登
和
孃
「
ハ
イ
そ
れ
こ
と
何
十
種
何
百
種
と
云

ふ
位
變
つ
た
茸
が
出
て
居
ま
す
れ
ど
も
、
迂
つ
か
り
し
た
も
の
を
採
つ

て
食
べ
る
と
大
毒
が
あ
つ
て
よ
く
死
に
ま
す
か
ら
知
ら
な
い
茸
を
食
べ

る
も
の
で
あ
り
ま
せ
ん
」

　
　
　
　
第
二
百
九
十
八
　
菌
の
毒

小
山
の
妻
君
「
お
登
和
さ
ん
、
菌
の
中
で
何
う
云
ふ
も
の
が
食
べ
ら
れ

る
の
で
せ
う
」
お
登
和
孃
「
爾
う
で
す
子
、
松
茸
は
初
茸
の
外
に
椎
茸

や
し
め
じ
は
勿
論
で
す
が
栗
茸
、
岩
茸
、
鼠
茸
、
舞
茸
な
ん
ぞ
と
云
ふ

の
は
食
べ
ら
れ
ま
す
子
」
妻
君
「
よ
く
俗
に
縦
裂
の
す
る
の
は
食
べ
ら

れ
る
と
か
銀
の
物
を
一
緒
に
煮
て
黒
く
な
ら
な
け
れ
ば
食
べ
ら
れ
る
と
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か
、
或
は
お
米
粒
を
一
緒
に
煮
て
黒
く
な
ら
な
い
の
は
毒
が
無
い
と
申

し
ま
す
が
爾
う
で
せ
う
か
」
お
登
和
孃
「
イ
ヽ
エ
／
＼
其
俗
説
が
當
に

な
り
ま
せ
ん
、
却
て
爾
ん
な
事
を
言
ふ
為
め
に
是
れ
は
縦
裂
が
す
る
か

ら
大
丈
夫
だ
な
ん
ぞ
と
云
つ
て
大
毒
な
も
の
を
食
べ
て
死
ぬ
人
が
あ
り

ま
す
、
現
在
私
が
幾
度
も
試
し
て
見
ま
し
た
、
菌
の
中
で
一
番
の
激
毒

を
持
つ
て
居
る
蠅
取
茸
と
云
ふ
も
の
が
あ
り
ま
す
、
東
海
道
邊
の
松
林

に
は
折
々
出
て
居
ま
す
が
大
き
な
菌
で
す
、
そ
れ
を
採
て
火
の
上
で
炙

る
と
笠
や
莖
か
ら
液
が
出
て
一
種
の
匂
を
放
ち
ま
す
、
そ
れ
を
お
皿
の

上
へ
逆
さ
に
し
て
笠
の
裏
を
出
し
て
砂
糖
を
少
し
振
り
か
け
て
置
く
と

蠅
が
そ
の
匂
ひ
を
嗅
ぎ
つ
け
て
澤
山
聚
つ
て
來
て
そ
の
液
を
嘗
め
ま
す
、

五
分
間
も
嘗
め
て
居
る
と
コ
ロ
リ
／
＼
其
塲
で
斃
れ
て
見
て
居
る
内
に

四
十
も
五
十
も
蠅
が
取
れ
ま
す
、
大
磯
や
平
塚
邊
に
は
折
々
あ
る
そ
う

で
す
か
ら
今
度
あ
の
邊
へ
遊
び
に
い
ら
し
つ
た
ら
試
し
て
御
覽
な
さ
い
、

面
白
く
蠅
が
取
れ
ま
す
、
然
る
に
そ
の
菌
は
立
派
な
縦
裂
も
し
ま
す
し
、

私
は
銀
貨
と
一
緒
に
長
く
煮
て
見
ま
し
た
が
少
し
も
黒
く
な
り
ま
せ
ん
、

或
時
鶏
が
そ
の
死
ん
だ
蠅
を
四
十
も
五
十
も
一
度
に
食
べ
て
了
ひ
ま
し

た
か
ら
、
オ
ヤ
オ
ヤ
大
變
だ
今
に
あ
の
鶏
も
死
ぬ
だ
ら
う
と
思
っ
て
居

ま
す
と
鶏
は
平
氣
な
も
の
で
翌
日
に
な
つ
て
も
何
と
も
あ
り
ま
せ
ん
、

そ
こ
で
疑
が
起
り
ま
し
た
、
蠅
に
は
毒
に
な
つ
て
も
鶏
に
は
毒
に
な
ら

な
い
の
か
、
そ
れ
と
も
蠅
を
殺
す
分
量
で
は
鶏
を
殺
す
ま
で
に
到
ら
な

い
の
か
と
も
思
ひ
ま
し
た
、
何
に
し
ろ
四
五
十
の
蠅
を
皆
ん
な
食
べ
た

の
で
す
か
ら
毒
の
分
量
も
寡
く
は
あ
り
ま
せ
ん
、
何
う
云
ふ
譯
だ
ら
う

と
或
る
お
醫
者
に
尋
ね
ま
し
た
處
下
等
動
物
は
毒
物
に
對
し
て
色
々
な

免
毒
性
を
持
っ
て
居
る
、
鶏
は
阿
片
性
の
毒
に
對
し
て
他
の
動
物
よ
り

も
非
常
に
感
じ
が
鈍
い
、
殆
ど
免
毒
性
を
持
っ
て
居
る
と
云
ふ
べ
き
位

だ
、
蠅
取
菌
の
毒
質
は
ム
ス
カ
リ
ン
と
云
つ
て
阿
片
性
だ
か
ら
そ
れ
で

鶏
へ
は
感
じ
が
薄
い
と
云
は
れ
ま
し
た
、
物
を
知
ら
な
い
と
色
々
の
疑

ひ
が
起
り
ま
す
し
、
飛
ん
だ
間
違
も
出
來
ま
す
、
鶏
が
死
な
ヽ
い
か
ら
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人
間
も
大
丈
夫
だ
ら
う
な
ん
ぞ
と
そ
ん
な
も
の
を
食
べ
た
ら
大
變
で
す
、

或
は
鶏
も
今
の
菌
の
毒
を
蠅
か
ら
受
け
て
少
し
胸
が
苦
し
い
位
に
思
っ

た
か
知
れ
ま
せ
ん
が
鶏
な
ん
ぞ
は
自
然
作
用
で
解
毒
の
草
や
土
や
知
っ

て
居
ま
す
か
ら
爾
ん
な
も
の
を
食
べ
て
毒
を
消
す
事
も
あ
り
ま
せ
う
、

何
に
し
ろ
菌
を
食
べ
る
時
は
菌
に
對
す
る
智
識
が
無
け
れ
ば
な
ら
ず
、

鶏
を
飼
ふ
時
は
鶏
に
對
す
る
智
識
が
無
け
れ
ば
な
り
ま
せ
ん
、
或
る
素

人
の
家
で
自
分
の
家
の
鶏
が
風
邪
を
惹
い
て
咳
を
す
る
か
ら
と
發
汗
劑

の
水
揚
散
を
飮
ま
せ
た
そ
う
で
す
、
跡
で
お
醫
者
に
聞
い
た
ら
大
笑
ひ

で
、
鶏
は
决
し
て
水
分
を
分
泌
し
な
い
動
物
だ
、
何
ん
な
藥
を
用
ゐ
て

も
汗
の
出
る
氣
支
が
無
い
と
云
ふ
事
で
し
た
、
物
を
知
ら
な
い
と
色
々

な
間
違
が
出
來
ま
す
よ
」
と
話
し
は
四
方
八
方
へ
飛
廻
る
に
小
山
の
妻

君
も
烟
に
巻
か
れ
た
り
、

　
　
　
　
第
二
百
九
十
九
　
松
茸
料
理

松
茸
の
講
釋
は
聞
き
得
た
り
、
此
上
は
松
茸
の
料
理
法
を
問
ん
と
小
山

の
妻
君
「
モ
シ
お
登
和
さ
ん
、
そ
の
松
茸
は
何
の
お
料
理
に
な
さ
い
ま

す
」
お
登
和
孃
「
爾
う
で
御
座
い
ま
す
子
、
是
れ
で
松
茸
の
御
飯
を
炊

き
ま
せ
う
、
松
茸
は
最
初
好
い
加
減
に
切
っ
て
暫
く
鹽
水
へ
漬
け
て
置

き
ま
す
、
松
茸
計
り
で
あ
り
ま
せ
ん
初
茸
で
も
何
で
も
暫
く
鹽
水
へ
漬

け
て
置
い
て
か
ら
料
理
す
る
の
は
殺
蟲
の
功
が
あ
り
ま
す
、
そ
れ
を
よ

く
洗
っ
て
一
旦
美
味
し
く
下
煮
を
し
て
そ
の
汁
へ
醤
油
と
味
淋
と
水
と

を
加
へ
て
お
釜
の
底
へ
煮
た
松
茸
を
入
れ
て
御
飯
を
そ
の
汁
で
炊
き
ま

す
、
手
輕
に
す
る
の
は
並
の
御
飯
を
炊
い
て
お
櫃
へ
移
す
時
煮
た
松
茸

と
汁
と
を
よ
く
混
ぜ
て
出
し
て
も
構
ひ
ま
せ
ん
、
極
く
上
品
に
し
て
松

茸
の
香
氣
を
保
た
し
め
る
に
は
櫻
飯
を
炊
い
て
吹
き
か
け
た
時
生
の
松

茸
を
入
れ
て
普
通
よ
り
も
長
く
蒸
ら
し
て
置
き
ま
す
、
松
茸
の
御
飯
に
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は
必
ず
お
豆
腐
の
お
汁
を
添
へ
ま
す
が
お
豆
腐
は
松
茸
の
刺
撃
を
中
和

さ
せ
る
功
が
あ
る
の
で
す
、
或
は
お
豆
腐
と
松
茸
と
を
お
汁
に
し
た
り
、

初
茸
と
お
豆
腐
と
の
お
汁
か
出
來
た
り
す
る
の
も
其
譯
で
、
人
に
よ
る

と
松
茸
に
醉
て
大
層
逆
上
る
人
が
あ
り
ま
す
、
爾
う
云
ふ
人
は
お
豆
腐

と
一
緒
に
食
べ
る
と
醉
は
な
い
と
申
し
ま
す
、
松
茸
の
中
へ
茄
子
の
蔕

を
入
れ
る
の
も
解
毒
の
功
が
あ
り
ま
せ
う
、
松
茸
の
甘
酒
漬
を
出
す
時

に
は
其
跡
で
必
ず
茄
子
の
漬
物
を
出
す
の
も
毒
消
し
の
積
り
で
す
」
妻

君
「
松
茸
の
甘
酒
漬
と
申
す
の
は
何
う
致
し
ま
す
」
お
登
和
孃
「
松
茸

の
大
き
い
の
計
り
擇
つ
て
莖
計
り
を
鹽
水
へ
漬
け
て
洗
て
蒸
籠
で
蒸
し

ま
す
、
そ
れ
を
濃
い
甘
酒
へ
漬
て
四
五
日
置
い
て
食
べ
る
時
短
冊
に
切
っ

て
出
し
ま
す
」
妻
君
「
松
茸
に
も
色
々
な
お
料
理
が
あ
り
ま
せ
う
子
」

お
登
和
孃
「
ハ
イ
、
蒸
松
茸
と
申
し
ま
す
の
は
大
小
に
限
ら
ず
莖
笠
共

に
今
の
樣
に
し
て
蒸
し
ま
す
、
そ
れ
を
切
っ
て
生
姜
味
噌
か
胡
麻
味
噌

で
食
べ
る
と
結
構
で
御
座
い
ま
す
、
蒸
す
代
り
に
湯
煮
て
湯
松
茸
に
し

て
斯
う
す
る
の
も
あ
り
ま
す
が
此
の
湯
煮
加
減
や
蒸
加
減
が
少
し
工
合

も
の
で
足
り
無
く
て
も
な
ら
ず
過
ぎ
て
も
な
ら
ず
丁
度
好
い
程
に
し
な

い
と
味
が
出
ま
せ
ん
、
そ
れ
か
ら
燒
松
茸
と
申
す
の
が
大
層
美
味
い
も

の
で
す
が
そ
れ
は
餘
り
に
開
き
過
ぎ
な
い
松
茸
を
丸
の
儘
よ
く
鹽
水
で

洗
っ
て
濡
紙
へ
包
ん
で
火
の
中
の
灰
へ
暫
く
埋
め
て
置
き
ま
す
、
氣
長

に
し
て
よ
く
松
茸
が
蒸
燒
に
な
ら
な
け
れ
ば
不
可
ま
せ
ん
、
好
い
時
分

に
取
出
し
て
水
の
中
で
紙
を
取
っ
て
よ
く
洗
っ
て
指
で
根
元
か
ら
裂
い

て
皿
へ
入
れ
て
そ
れ
へ
お
醤
油
と
橙
酢
を
か
け
て
戴
き
ま
す
、
橙
が
無

け
れ
ば
柚
醤
油
で
も
構
ひ
ま
せ
ん
、
松
茸
田
樂
は
串
へ
刺
し
て
燒
い
て

山
椒
味
噌
な
ん
ぞ
を
つ
け
た
の
で
す
、
其
外
贅
澤
に
し
ま
す
と
大
き
い

笠
計
り
を
取
っ
て
莖
は
別
に
し
て
笠
の
裏
へ
お
魚
の
摺
身
を
詰
め
て
蒸

揚
げ
た
の
を
裏
白
松
茸
と
申
し
ま
す
し
、
土
瓶
蒸
だ
の
、
蒲
鉾
だ
の
と

色
々
變
っ
た
料
理
が
御
座
い
ま
す
」
妻
君
「
如
何
で
せ
う
、
松
茸
の
西

洋
料
理
が
御
座
い
ま
す
か
」
お
登
和
孃
「
ハ
イ
、
西
洋
料
理
に
し
ま
す
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と
一
つ
は
ソ
ー
ス
煮
で
す
子
、
そ
れ
は
松
茸
を
鹽
水
へ
漬
け
て
洗
っ
て

一
旦
蒸
し
て
そ
れ
か
ら
野
菜
の
ソ
ー
ス
煮
の
樣
に
例
の
白
ソ
ー
ス
で
煮

込
み
ま
す
、
松
茸
の
フ
ラ
イ
も
結
構
な
も
の
で
す
が
是
れ
は
笠
計
り
を

使
ひ
ま
す
、
大
き
な
笠
計
り
を
取
っ
て
指
で
薄
皮
を
グ
ル
リ
と
剥
い
て
、

そ
れ
を
鹽
水
へ
暫
く
漬
け
て
置
い
て
よ
く
絞
っ
て
水
氣
を
切
っ
て
バ
タ
ー

で
ジ
リ
／
＼
と
揚
げ
て
鹽
胡
椒
を
振
り
ま
す
、
松
茸
の
ロ
ー
ス
は
二
つ

に
割
っ
て
薄
皮
を
剥
い
て
バ
タ
ー
と
鹽
胡
椒
を
振
っ
て
テ
ン
ピ
の
中
で

ロ
ー
ス
に
燒
き
ま
す
、
或
は
ベ
シ
ン
皿
の
中
へ
松
茸
を
一
側
並
べ
て
バ

タ
ー
と
鹽
胡
椒
を
つ
け
て
復
た
松
茸
を
並
べ
て
バ
タ
ー
と
鹽
胡
椒
を
か

け
て
二
三
段
に
し
て
テ
ン
ピ
で
燒
い
て
も
宜
う
御
座
い
ま
す
」
と
頻
に

語
り
け
る
側
に
下
女
は
薩
摩
芋
の
皮
を
向
き
な
が
ら
「
お
孃
樣
、
お
芋

も
何
か
お
料
理
に
な
り
ま
す
か
」

　
　
　
　
第
三
百
　
薩
摩
芋

お
登
和
孃
「
ア
ハ
ヽ
そ
れ
は
お
芋
の
酢
煮
に
し
ま
す
か
ら
大
根
の
千
六

本
の
樣
に
細
く
切
っ
て
お
呉
れ
」
と
下
女
に
命
ず
る
と
小
山
の
妻
君
不

審
が
り
「
お
登
和
さ
ん
、
お
芋
の
酢
煮
と
云
ふ
の
が
あ
り
ま
す
か
」
お

登
和
孃
「
ハ
イ
、
そ
れ
は
薩
摩
芋
の
皮
を
剥
い
て
千
六
本
の
樣
に
細
く

切
り
ま
し
て
水
で
よ
く
ア
ク
出
し
を
し
て
暫
く
酢
に
漬
け
て
置
き
ま
す
、

一
時
間
も
過
ぎ
ま
し
た
ら
そ
の
酢
へ
お
湯
を
二
倍
位
注
し
て
少
し
の
鹽

と
好
い
加
減
な
お
砂
糖
を
加
へ
て
よ
く
煮
ま
す
、
味
が
變
っ
て
結
構
な

も
の
で
御
座
い
ま
す
よ
」
妻
君
「
爾
う
で
す
か
、
早
速
宅
で
も
致
し
ま

せ
う
、
お
登
和
さ
ん
、
薩
摩
芋
は
西
洋
料
理
に
な
り
ま
せ
う
か
」
お
登

和
孃
「
成
り
ま
す
と
も
、
西
洋
料
理
に
し
ま
す
と
薩
摩
芋
と
バ
タ
ー
が

合
物
で
味
が
大
層
好
く
な
り
ま
す
、
お
芋
の
フ
ラ
イ
は
薩
摩
芋
の
皮
を

剥
て
薄
く
切
っ
て
最
初
は
サ
ラ
ダ
油
で
よ
く
氣
長
に
揚
げ
ま
す
、
そ
れ
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か
ら
一
旦
笊
の
上
へ
取
っ
て
今
度
は
フ
ラ
イ
鍋
へ
バ
タ
ー
を
溶
か
し
て

其
の
中
へ
今
揚
げ
た
お
芋
を
入
れ
て
鹽
胡
椒
を
振
っ
て
和
へ
る
樣
に
し

て
ザ
ッ
と
揚
げ
ま
す
と
何
ん
な
に
美
味
し
く
な
り
ま
す
で
せ
う
、
是
れ

に
は
フ
レ
ツ
シ
バ
タ
ー
か
上
等
の
バ
タ
ー
を
使
は
な
い
と
不
可
ま
せ
ん
、

そ
れ
か
ら
斯
う
し
た
の
も
美
味
う
御
座
い
ま
す
、
湯
煮
た
お
芋
を
輪
切

に
し
て
ベ
シ
ン
皿
か
或
は
丼
鉢
の
底
へ
一
側
並
べ
て
其
上
へ
バ
タ
ー
大

匙
一
杯
に
砂
糖
を
大
匙
一
杯
に
鹽
胡
椒
を
好
い
程
か
け
て
復
た
お
芋
を

一
側
並
べ
て
復
た
バ
タ
ー
や
お
砂
糖
を
今
の
樣
に
置
い
て
モ
ー
一
側
お

芋
と
バ
タ
ー
を
置
い
て
つ
ま
り
三
段
に
し
て
一
番
上
へ
バ
タ
ー
を
澤
山

載
せ
て
ブ
リ
キ
皿
へ
入
れ
て
テ
ン
ピ
の
中
で
強
い
加
減
の
火
で
燒
き
ま

す
、
少
し
燒
く
と
バ
タ
ー
が
溶
け
て
ブ
リ
キ
皿
へ
溢
れ
出
ま
す
か
ら
そ

れ
を
引
出
し
て
は
匙
で
掬
っ
て
上
か
ら
か
け
て
丁
度
肉
類
の
ロ
ー
ス
を

燒
く
樣
に
幾
度
も
爾
う
し
て
三
十
分
間
も
燒
き
ま
す
と
出
來
上
り
ま
す
、

是
れ
は
中
々
美
味
い
御
馳
走
で
す
、
並
の
ロ
ー
ス
は
薩
摩
芋
を
丸
の
儘

テ
ン
ピ
の
中
で
燒
き
ま
す
が
普
通
の
燒
芋
よ
り
は
大
層
味
が
出
ま
す
、

食
べ
る
時
勝
手
に
切
っ
て
バ
タ
ー
や
鹽
胡
椒
を
か
け
て
も
結
構
で
す
、

そ
れ
か
ら
薩
摩
芋
の
ソ
フ
レ
ー
と
申
し
ま
す
の
は
一
旦
湯
煮
て
裏
漉
に

し
た
お
芋
を
大
匙
五
杯
に
玉
子
の
黄
身
三
つ
に
砂
糖
を
大
匙
三
杯
と
是

れ
だ
け
よ
く
／
＼
混
ぜ
て
そ
れ
に
玉
子
の
白
身
三
つ
振
の
泡
立
て
た
の

を
加
へ
て
テ
ン
ピ
の
中
で
二
十
五
分
間
燒
き
ま
す
、
リ
ッ
キ
ス
ウ
ヰ
ト

ポ
テ
ー
ト
と
云
ひ
ま
す
の
は
薩
摩
芋
を
拍
子
木
に
細
く
切
っ
て
今
の
フ

ラ
イ
の
樣
に
サ
ラ
ダ
油
で
揚
げ
て
復
た
バ
タ
ー
で
揚
げ
る
の
で
す
、
薩

摩
芋
の
ブ
デ
ン
も
美
味
し
い
も
の
で
す
が
そ
れ
は
玉
子
の
黄
身
二
つ
へ

砂
糖
を
大
匙
二
杯
加
へ
て
よ
く
混
ぜ
て
牛
乳
一
合
と
湯
煮
て
裏
漉
し
に

し
た
お
芋
を
大
匙
四
杯
入
れ
て
シ
ン
ナ
モ
ン
の
粉
即
ち
肉
桂
の
粉
を
小

匙
に
輕
く
一
杯
と
グ
ロ
ー
ブ
ス
即
ち
丁
子
の
粉
を
小
匙
に
輕
く
一
杯
加

へ
て
皆
ん
な
よ
く
混
ぜ
合
せ
て
ベ
シ
ン
皿
か
丼
鉢
へ
入
れ
て
テ
ン
ピ
の

中
で
二
十
五
分
間
燒
き
ま
す
、
今
頃
は
栗
が
あ
り
ま
す
か
ら
栗
を
湯
出
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て
裏
漉
し
に
し
て
今
の
通
り
な
分
量
に
し
て
燒
い
て
も
栗
の
ブ
デ
ン
が

出
來
ま
す
、
栗
と
申
せ
ば
生
栗
の
ア
ク
を
取
っ
て
細
く
刻
ん
で
お
刺
身

の
妻
に
し
て
も
結
構
で
す
が
栗
の
ア
ク
を
取
る
の
は
皮
を
剥
い
た
儘
葛

粉
の
中
へ
半
日
で
も
一
日
で
も
漬
け
て
置
き
ま
す
、
爾
う
す
る
と
生
栗

の
渋
氣
が
悉
皆
取
れ
ま
す
よ
」
妻
君
「
爾
う
で
御
座
い
ま
す
か
子
、
栗

の
ブ
デ
ン
や
薩
摩
芋
の
ブ
デ
ン
も
早
速
拵
へ
て
見
ま
せ
う
、
時
に
お
登

和
さ
ん
、
私
ど
も
は
毎
度
使
ひ
慣
れ
て
居
ま
す
か
ら
大
匙
一
杯
小
匙
一

杯
と
云
ふ
事
が
よ
く
分
り
ま
す
け
れ
ど
も
田
舎
の
人
な
ん
ぞ
に
は
よ
く

分
ら
な
い
事
が
あ
り
ま
す
、
大
匙
一
杯
と
云
ふ
と
何
の
位
な
分
量
に
な

り
ま
せ
う
」
と
先
間
往
々
此
の
問
あ
り
、

食道樂（冬の巻）　第二百九十六～第三百


