
　
　
　
　
第
二
百
八
十
六
　
鯖
の
船
塲
煮

妻
君
「
鯖
の
船
塲
煮
と
は
何
う
し
た
お
料
理
で
す
」
お
登
和
孃
「
鯖
の

船
塲
煮
は
誠
に
さ
っ
ぱ
り
し
た
お
料
理
で
先
づ
生
鯖
の
鮮
し
い
の
へ
一

鹽
宛
て
ヽ
二
三
時
間
置
き
ま
す
、
或
は
極
く
上
等
の
鹽
鯖
が
あ
れ
ば
そ

れ
で
も
構
ひ
ま
せ
ん
、
別
に
昆
布
出
し
の
汁
を
美
味
し
く
拵
へ
て
鹽
と

ホ
ン
の
少
し
の
醤
油
と
で
味
を
付
け
て
酢
を
少
し
加
へ
ま
す
、
此
の
汁

に
は
鰹
節
も
味
淋
も
砂
糖
も
使
ひ
ま
せ
ん
、
昆
布
の
味
と
鹽
氣
と
酸
味

だ
け
で
す
、
別
に
大
根
を
短
冊
に
切
っ
て
湯
煮
て
置
き
ま
す
、
鹽
に
し

た
鯖
も
切
身
に
し
て
ち
よ
い
と
汁
へ
入
れ
て
煮
て
椀
へ
盛
る
時
大
根
を

載
せ
て
今
の
汁
を
か
け
て
出
し
ま
す
、
お
汁
物
と
煮
物
の
仲
間
の
様
な

も
の
で
美
味
う
御
座
い
ま
す
よ
」
妻
君
「
是
れ
か
ら
は
鯖
が
澤
山
出
ま

す
か
ら
宅
で
も
拵
へ
て
見
ま
せ
う
、
イ
ナ
ダ
の
餡
掛
と
被
仰
る
の
は
」

お
登
和
孃
「
是
れ
も
イ
ナ
ダ
へ
薄
鹽
を
當
て
ヽ
蒸
し
て
置
き
ま
す
、
別

に
昆
布
出
し
の
汁
へ
醤
油
と
味
淋
で
味
を
つ
け
て
溶
き
葛
を
入
れ
て
お

魚
へ
か
け
て
山
葵
を
載
て
出
し
ま
す
」
妻
君
「
そ
れ
も
美
味
し
う
御
座

い
ま
せ
う
、
私
ど
も
で
は
此
頃
近
所
の
家
か
ら
よ
く
イ
ナ
や
鯔
の
活
き

た
の
を
貰
ひ
ま
す
、
そ
の
主
人
が
投
網
が
好
き
で
よ
く
イ
ナ
や
鯔
を
澤

山
取
っ
て
來
て
呉
れ
ま
す
が
イ
ナ
や
鯔
は
何
う
し
た
の
が
美
味
し
う
御

座
い
ま
せ
う
」
お
登
和
孃
「
活
き
て
居
る
な
ら
湯
鯔
と
云
ふ
お
料
理
に

な
さ
る
と
生
臭
く
無
く
つ
て
極
く
さ
つ
ぱ
り
と
し
て
居
り
ま
す
、
そ
れ

は
イ
ナ
で
も
鯔
で
も
活
き
て
居
る
様
な
の
を
三
枚
に
卸
し
て
小
さ
く
切
っ

て
グ
ラ
／
＼
沸
立
つ
て
居
る
湯
の
中
へ
潜
ら
せ
て
直
ぐ
揚
げ
ま
す
、
そ

れ
を
酢
醤
油
で
食
べ
ま
す
が
藥
味
に
摺
り
生
姜
と
刻
み
葱
と
紫
蘇
な
ん

ぞ
を
用
ゐ
ま
す
と
澤
山
食
べ
ら
れ
ま
す
、
船
で
釣
や
網
に
参
っ
た
時
船

中
の
即
席
料
理
に
極
く
宜
い
と
申
し
ま
す
、
イ
ナ
や
鯔
は
よ
く
味
噌
汁
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へ
入
れ
ま
す
が
あ
れ
は
生
の
身
を
用
ゐ
る
と
汁
が
臭
生
く
な
つ
て
不
可

ま
せ
ん
、
一
度
燒
い
て
入
れ
る
の
に
限
り
ま
す
」
妻
君
「
そ
れ
は
好
い

事
を
伺
ひ
ま
し
た
、
イ
ナ
や
鯔
は
是
れ
か
ら
澤
山
で
ま
す
け
れ
ど
も
扨

食
べ
方
に
困
る
も
の
で
大
き
い
の
は
お
刺
身
に
す
る
と
か
小
さ
い
の
は

鹽
燒
に
す
る
位
な
も
の
で
私
ど
も
は
直
き
に
飽
き
て
了
ひ
ま
す
、
イ
ナ

や
鯔
は
色
々
な
お
料
理
が
あ
る
と
見
え
て
よ
く
浦
賀
の
土
藏
燒
名
古
屋

の
饅
頭
燒
な
ん
ぞ
と
申
し
ま
す
子
、
あ
れ
は
何
う
致
し
た
の
で
す
」
お

登
和
孃
「
名
古
屋
の
饅
頭
燒
は
お
腹
の
中
へ
お
味
噌
を
詰
め
て
燒
い
た

の
で
す
、
浦
賀
の
土
藏
燒
は
腹
を
出
さ
ず
に
其
儘
丸
燒
に
し
た
の
で
す
、

然
し
斯
う
云
ふ
お
料
理
は
其
土
地
の
魚
に
限
る
の
で
イ
ナ
や
鯔
が
品
川

灣
に
來
て
居
る
時
分
は
盛
に
餌
を
食
べ
て
釣
人
に
取
ら
れ
る
位
で
す
か

ら
腹
が
臭
く
つ
て
迚
も
食
べ
ら
れ
ま
せ
ん
、
品
川
灣
か
ら
段
々
下
へ
落

ち
て
行
っ
て
神
奈
川
横
濱
を
過
ぎ
る
時
分
か
ら
モ
ー
段
々
餌
を
食
べ
な

く
な
り
ま
す
、
そ
れ
か
ら
段
々
東
京
灣
の
口
へ
落
ち
て
行
っ
て
房
州
へ

六
分
相
州
へ
四
分
下
る
と
申
し
ま
す
が
相
州
へ
下
っ
た
魚
は
浦
賀
灣
の

温
か
い
處
で
冬
籠
り
を
致
し
ま
す
、
其
時
分
に
は
少
し
も
餌
を
食
べ
ま

せ
ん
、
お
腹
の
中
の
汚
物
は
皆
ん
な
吐
い
て
了
つ
て
綺
麗
な
も
の
で
す
、

そ
れ
に
身
體
は
充
分
脂
が
乗
っ
て
美
味
し
く
な
つ
て
居
ま
す
し
、
そ
の

魚
を
浦
賀
で
は
昔
し
一
網
千
兩
の
馬
鹿
網
と
云
つ
て
網
で
一
度
に
澤
山

取
た
そ
う
で
す
、
爾
う
云
ふ
お
魚
で
な
け
れ
ば
土
藏
燒
に
し
て
美
味
く

あ
り
ま
せ
ん
東
京
邊
で
取
れ
た
イ
ナ
や
鯔
は
迚
も
腹
ご
と
食
べ
ら
れ
ま

せ
ん
」
と
一
々
説
明
の
委
し
き
に
小
山
の
妻
君
感
心
し
「
ホ
ン
ト
に
貴

孃
は
何
で
も
よ
く
御
存
知
で
す
子
ー
」

　
　
　
　
第
二
百
八
十
七
　
季
節
の
食
物

魚
の
料
理
も
季
節
に
依
り
土
地
に
よ
り
て
各
々
そ
の
特
長
あ
り
、
小
山
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の
妻
君
頻
に
感
心
し
「
お
登
和
さ
ん
、
爾
う
伺
っ
て
見
る
と
お
魚
計
り

で
は
あ
り
ま
せ
ん
ネ
、
お
野
菜
で
も
肉
類
で
も
爾
う
云
ふ
工
合
が
あ
り

ま
せ
う
子
」
お
登
和
孃
「
有
り
ま
す
と
も
、
同
じ
お
魚
で
も
ワ
ラ
サ
や

ワ
カ
ナ
ゴ
の
時
は
夏
の
方
が
味
が
好
く
つ
て
鰤
に
な
る
と
寒
中
が
美
味

い
と
し
て
あ
り
ま
す
、
お
野
菜
で
も
出
來
秋
に
食
べ
る
の
が
一
番
身
體

に
お
藥
り
な
の
で
、
お
野
菜
や
植
物
が
出
來
秋
に
持
っ
て
居
る
成
分
は

必
ず
何
か
其
時
に
必
要
の
事
が
あ
る
の
で
せ
う
、
唐
辛
が
出
來
る
時
分

に
は
辛
味
の
お
料
理
が
身
體
に
必
要
で
す
し
、
梅
の
實
の
な
る
時
分
は

人
の
身
體
に
最
も
酸
味
を
要
す
る
時
だ
と
申
し
ま
す
、
山
に
薇
が
出
る

時
分
に
は
人
の
お
腹
へ
蟲
が
生
き
ま
す
し
」
と
言
ふ
を
遮
る
妻
君
「
オ

ヤ
薇
と
蟲
と
何
か
關
係
が
有
ま
す
か
」
お
登
和
孃
「
ハ
イ
薇
は
驅
蟲
の

功
が
あ
り
ま
す
、
薇
の
根
か
ら
メ
ン
バ
エ
キ
ス
と
申
し
て
大
層
強
い
驅

蟲
劑
が
取
れ
る
そ
う
で
御
座
い
ま
す
、
丁
度
そ
の
時
分
に
は
人
の
身
體

に
色
々
な
蟲
が
生
い
て
驅
蟲
の
必
要
が
あ
る
の
だ
そ
う
で
す
、
爾
う
云

ふ
譯
で
す
か
ら
何
で
も
出
來
秋
の
品
物
を
色
々
に
料
理
し
て
食
べ
る
の

は
自
然
と
人
の
身
體
の
藥
に
な
り
ま
せ
う
」
妻
君
「
爾
う
で
御
座
い
ま

す
か
子
、
し
て
見
る
と
何
で
も
季
節
々
々
に
出
來
た
も
の
は
食
べ
て
置

い
た
方
が
宜
い
の
で
す
子
、
よ
く
無
花
果
は
痔
の
藥
に
な
る
と
申
し
ま

す
が
追
々
無
花
果
が
出
て
來
ま
す
か
ら
あ
れ
な
ん
ぞ
も
食
べ
て
置
き
ま

せ
う
、
お
登
和
さ
ん
、
無
花
果
は
何
か
お
料
理
に
な
り
ま
せ
う
か
」
お

登
和
孃
「
ハ
イ
色
々
な
も
の
に
な
り
ま
す
、
無
花
果
の
酢
煮
と
申
す
の

は
無
花
果
の
皮
を
剥
い
て
大
き
い
の
な
ら
二
十
位
を
一
斤
の
砂
糖
と
一

合
の
水
と
大
匙
四
杯
の
西
洋
酢
と
で
丁
字
を
十
粒
程
加
へ
て
弱
い
火
で

煮
る
の
で
す
、
中
々
結
構
な
も
の
で
す
よ
」
妻
君
「
無
花
果
は
只
煮
て

も
宜
う
御
座
い
ま
す
子
、
あ
れ
を
ジ
ャ
ム
に
し
て
長
く
置
け
ま
せ
う
か
」

お
登
和
孃
「
ハ
イ
矢
っ
張
り
外
の
ジ
ャ
ム
の
樣
に
拵
へ
れ
ば
出
來
ま
す
、

皮
を
剥
い
た
無
花
果
が
一
斤
な
ら
砂
糖
を
百
目
振
か
け
て
三
四
時
間
置

く
と
砂
糖
が
溶
け
て
液
が
出
ま
す
、
そ
れ
を
深
い
鐵
鍋
へ
入
れ
て
最
初
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は
強
い
火
で
一
時
間
計
り
煮
る
内
に
ア
ク
が
浮
い
て
來
ま
す
か
ら
丁
寧

に
幾
度
も
掬
ひ
取
っ
て
ア
ク
が
出
な
く
な
つ
た
ら
火
を
ズ
ッ
ト
弱
く
し

て
弱
火
で
二
三
時
間
煮
詰
め
る
と
ジ
ャ
ム
に
な
り
ま
す
、
西
洋
で
は
無

花
果
を
乾
し
て
碎
い
て
珈
琲
に
製
す
る
そ
う
で
す
」
妻
君
「
爾
う
で
御

座
い
ま
す
か
、
私
も
今
度
ジ
ャ
ム
を
拵
へ
て
見
ま
せ
う
、
然
し
お
登
和

さ
ん
、
大
概
な
ジ
ャ
ム
は
菓
物
一
斤
に
砂
糖
一
斤
の
割
で
す
が
あ
れ
で

は
何
う
も
甘
過
ぎ
る
樣
で
す
モ
ー
少
し
砂
糖
を
減
ら
し
て
も
構
ひ
ま
す

ま
い
か
」
お
登
和
孃
「
ハ
イ
、
早
く
食
べ
る
の
は
砂
糖
を
減
ら
し
て
も

構
ひ
ま
せ
ん
が
そ
の
代
り
長
く
持
ち
ま
せ
ん
、
長
く
持
た
せ
る
も
の
へ

砂
糖
を
澤
山
入
れ
る
の
は
防
腐
劑
に
す
る
も
の
で
す
」
妻
君
「
オ
ヤ
お

砂
糖
が
防
腐
劑
に
な
り
ま
す
か
」
お
登
和
孃
「
お
砂
糖
は
鹽
に
亞
い
で

の
防
腐
劑
で
す
、
庖
丁
や
ナ
イ
フ
で
手
を
截
つ
た
時
鹽
を
塗
っ
て
置
く

代
り
に
お
砂
糖
の
固
ま
り
を
押
付
け
て
疵
口
へ
よ
く
浸
み
込
ま
せ
て
置

け
ば
膿
む
様
な
事
は
あ
り
ま
せ
ん
、
菓
物
や
何
か
を
お
砂
糖
漬
に
す
る

の
も
防
腐
の
為
め
で
す
」
妻
君
「
爾
う
云
ふ
も
の
で
す
か
子
、
モ
ー
葡

萄
が
澤
山
出
ま
す
が
あ
れ
も
ジ
ャ
ム
に
な
り
ま
せ
う
子
」
お
登
和
孃

「
ハ
イ
、
あ
れ
も
皮
付
の
ま
ヽ
砂
糖
を
か
け
て
置
い
て
今
の
通
り
に
煮

て
そ
れ
か
ら
裏
漉
し
へ
か
け
て
モ
ー
一
度
煮
詰
め
て
置
く
と
何
時
ま
で

も
持
ち
ま
す
」
妻
君
「
私
は
近
頃
何
で
も
菓
物
を
煮
ま
す
が
梨
計
り
は

煮
て
も
美
味
し
く
な
り
ま
せ
ん
子
」
と
是
は
自
分
の
失
敗
ら
し
ヽ
、

　
　
　
　
第
二
百
八
十
八
　
牛
の
腦
味
噌

お
登
和
孃
「
奥
さ
ん
は
梨
を
何
う
云
ふ
風
に
お
煮
な
さ
い
ま
す
」
妻
君

「
矢
っ
張
り
外
の
菓
物
の
樣
に
お
砂
糖
を
入
れ
て
煮
ま
し
た
」
お
登
和

孃
「
そ
れ
で
は
甘
く
計
り
あ
つ
て
美
味
し
く
あ
り
ま
せ
ん
、
梨
は
全
體

甘
味
計
り
で
酸
味
が
あ
り
ま
せ
ん
か
ら
お
砂
糖
計
り
で
は
甘
つ
た
る
く
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な
り
ま
す
、
あ
れ
は
先
づ
大
き
い
梨
の
皮
を
剥
い
て
心
を
除
つ
て
四
つ

に
割
つ
て
梨
一
斤
半
に
お
砂
糖
を
百
目
入
れ
て
水
を
五
勺
注
し
て
四
十

分
間
煮
て
そ
こ
へ
甘
く
な
い
生
葡
萄
酒
を
五
勺
加
へ
て
復
た
二
十
分
間

煮
ま
す
、
爾
う
し
て
冷
め
て
か
ら
戴
く
と
中
々
結
搆
で
す
」
妻
君
「
成

程
葡
萄
酒
で
煮
た
ら
ば
美
味
し
く
な
り
ま
せ
う
、
此
頃
は
西
洋
梨
と
云

つ
て
長
い
形
の
コ
チ
／
＼
し
た
石
の
樣
に
堅
い
の
が
あ
り
ま
す
が
あ
ん

ま
り
堅
過
ぎ
て
煮
な
け
れ
ば
食
べ
ら
れ
ま
せ
ん
子
」
お
登
和
孃
「
イ
ヽ

エ
、
あ
れ
は
極
く
柔
く
つ
て
味
の
好
い
も
の
で
す
、
堅
い
様
な
の
を
買
っ

て
糸
で
縊
っ
て
風
通
し
の
好
い
處
へ
釣
る
し
て
置
く
と
二
三
日
目
か
四

五
日
目
位
で
丁
度
宜
い
食
べ
頃
が
來
ま
す
、
手
で
觸
つ
て
見
る
と
柔
く

な
つ
て
居
ま
す
か
ら
そ
れ
を
召
上
る
と
何
ん
な
に
美
味
し
う
御
座
い
ま

せ
う
、
迚
も
日
本
の
梨
は
遠
く
及
び
ま
せ
ん
、
丁
度
梨
と
林
檎
の
味
を

一
緒
に
持
っ
て
居
る
樣
で
す
、
そ
の
代
り
食
べ
頃
は
た
つ
た
一
日
か
二

日
で
其
時
食
べ
な
い
と
直
き
に
腐
敗
し
か
け
て
酸
味
を
帶
び
ま
す
、
爾

う
な
る
と
モ
ー
食
べ
ら
れ
ま
せ
ん
、
よ
く
世
間
の
人
が
西
洋
梨
を
堅
い

堅
い
と
云
ひ
ま
す
が
全
く
食
べ
頃
を
知
ら
ん
か
ら
で
す
、
マ
ン
ゴ
ー
で

も
マ
ン
グ
ス
タ
ン
で
も
ラ
イ
チ
ー
で
も
皆
ん
な
其
通
り
丁
度
宜
い
時
に

召
上
ら
な
い
と
菓
物
の
王
だ
と
か
王
女
だ
と
か
云
ふ
味
が
致
し
ま
せ
ん
」

妻
君
「
そ
れ
で
分
り
ま
し
た
、
矢
っ
張
り
此
方
が
惡
い
の
で
す
ネ
、
お

登
和
さ
ん
、
先
日
良
人
が
貴
孃
か
ら
三
十
錢
料
理
や
二
十
錢
料
理
を
教

へ
て
戴
き
ま
し
て
宅
へ
歸
っ
て
か
ら
一
々
皆
な
試
み
て
見
ま
し
た
が
大

層
經
濟
に
出
來
て
何
な
に
悦
び
ま
し
て
せ
う
、
其
中
で
も
二
十
錢
の
サ

ン
ド
ウ
イ
ッ
チ
料
理
な
ん
ぞ
は
大
層
社
中
の
賞
賛
を
博
し
た
そ
う
で
す
、

あ
れ
か
ら
宅
で
は
十
八
錢
の
ブ
リ
ス
ケ
料
理
だ
の
牛
の
尾
の
料
理
だ
の

と
徳
用
な
お
料
理
計
り
致
し
ま
す
が
其
外
に
臟
物
料
理
は
皆
な
ん
値
段

が
廉
く
つ
て
味
が
好
い
と
伺
つ
た
そ
う
で
す
、
全
體
牛
の
臟
物
料
理
と

申
し
ま
す
と
何
う
云
ふ
も
の
で
御
座
い
ま
せ
う
」
お
登
和
孃
「
爾
う
で

御
座
い
ま
す
ネ
、
上
の
方
か
ら
申
せ
ば
第
一
が
犢
の
頭
で
す
、
頭
一
つ
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を
四
十
五
錢
か
ら
六
十
錢
位
迄
で
買
へ
ま
す
、
大
牛
の
頭
も
買
へ
な
い

事
は
あ
り
ま
せ
ん
け
れ
ど
も
大
牛
の
頭
は
切
り
ほ
ど
く
の
に
面
倒
で
す

か
ら
大
概
犢
を
買
ひ
ま
す
、
大
牛
の
は
腦
味
噌
と
か
舌
と
か
云
つ
て
別
々

に
買
ふ
方
が
便
利
で
す
、
犢
な
ら
頭
一
つ
で
腦
味
噌
も
取
れ
ヽ
ば
舌
も

取
れ
ま
す
し
、
顔
の
皮
の
美
味
し
い
處
も
取
れ
て
大
層
徳
用
で
す
」
妻

君
「
牛
の
腦
味
噌
は
大
層
お
藥
だ
と
申
し
ま
す
が
何
う
し
て
拵
へ
ま
す
」

お
登
和
孃
「
ハ
イ
牛
の
腦
味
噌
は
大
層
な
エ
キ
ス
分
を
含
ん
で
居
ま
す

か
ら
興
奮
の
効
が
多
い
そ
う
で
す
、
腦
味
噌
は
ト
ン
ト
お
豆
腐
の
樣
に

柔
い
も
の
で
そ
れ
を
ザ
ッ
ト
鹽
湯
煮
に
し
て
薄
い
膜
を
剥
ぎ
ま
し
て
薄

く
切
り
ま
す
、
そ
れ
へ
鹽
胡
椒
し
て
メ
リ
ケ
ン
粉
を
つ
け
て
玉
子
の
黄

身
へ
く
る
ん
で
パ
ン
粉
を
つ
け
て
バ
タ
ー
で
フ
ラ
イ
に
す
る
の
が
一
番

輕
便
で
美
味
し
う
御
座
い
ま
せ
う
、
そ
の
外
色
々
の
お
料
理
に
出
來
ま

す
け
れ
ど
も
食
べ
慣
れ
な
い
お
方
は
氣
味
を
惡
る
が
つ
て
召
上
ら
な
い

樣
で
す
、
西
洋
人
は
一
週
間
に
一
度
お
藥
の
積
り
で
食
べ
る
人
が
多
い

そ
う
で
す
」

　
　
　
　
第
二
百
八
十
九
　
牛
の
臟
物

妻
君
「
牛
の
腦
味
噌
と
聞
く
と
何
だ
か
氣
味
が
惡
い
樣
で
す
子
、
追
々

食
べ
慣
れ
た
ら
平
氣
に
な
る
か
も
知
れ
ま
せ
ん
、
そ
れ
か
ら
顔
の
皮
と

云
ふ
の
は
何
う
致
し
ま
す
」
お
登
和
孃
「
顔
の
皮
と
申
し
て
頭
の
皮
も

何
の
皮
も
皆
ん
な
食
べ
ら
れ
ま
す
が
、
そ
れ
を
最
初
鹽
で
よ
く
揉
ん
で

ヌ
ル
／
＼
を
除
つ
て
了
つ
て
よ
く
洗
っ
て
、
深
い
鐵
鍋
の
中
へ
水
と
一

緒
に
入
れ
て
少
し
鹽
を
加
へ
て
人
参
や
玉
葱
な
ん
ぞ
を
入
れ
て
強
く
無

い
火
で
四
時
間
計
り
湯
煮
ま
す
、
爾
う
す
る
と
皮
が
大
層
柔
く
な
り
ま

す
、
別
の
鍋
で
バ
タ
ー
一
杯
を
い
た
め
て
コ
ル
ン
ス
タ
ッ
チ
一
杯
を
よ

く
い
た
め
て
ス
ー
プ
を
五
勺
に
瓶
詰
の
ト
マ
ト
ソ
ー
ス
を
一
合
加
へ
て
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鹽
胡
椒
で
味
を
付
け
て
今
の
皮
を
其
中
へ
入
れ
て
一
時
間
程
煮
ま
す
と

美
味
し
い
シ
チ
ユ
ー
が
出
來
ま
す
」
妻
君
「
牛
の
舌
は
い
つ
で
も
シ
チ
ュ
ー

に
致
し
ま
す
が
外
に
お
料
理
が
御
座
い
ま
す
か
」
お
登
和
孃
「
ハ
ヽ
色
々

御
座
い
ま
す
が
輕
便
な
の
は
矢
っ
張
り
シ
チ
ュ
ー
に
す
る
時
の
様
に
最

初
舌
を
鹽
で
よ
く
揉
ん
で
ヌ
ル
／
＼
を
除
つ
て
洗
っ
て
深
い
鍋
へ
水
と

一
緒
に
入
れ
て
人
参
玉
葱
を
加
へ
て
強
く
な
い
火
で
四
時
間
湯
煮
ま
す
、

湯
煮
上
つ
た
處
で
ザ
ラ
／
＼
し
た
厚
皮
を
剥
い
で
別
に
バ
タ
ー
で
粉
を

い
た
め
て
牛
乳
を
注
し
て
鹽
胡
椒
で
味
を
つ
け
た
白
ソ
ー
ス
を
拵
へ
ま

す
、
そ
の
白
ソ
ー
ス
一
合
へ
玉
子
の
黄
身
を
二
つ
入
れ
て
ツ
ブ
／
＼
の

出
來
な
い
樣
に
よ
く
混
ぜ
て
丸
の
儘
今
の
舌
を
入
れ
て
弱
い
火
で
一
時

間
煮
ま
す
、
イ
ザ
出
す
時
薄
く
切
っ
て
油
で
揚
げ
た
ジ
ャ
ガ
芋
か
何
か

の
野
菜
を
附
合
せ
に
し
て
汁
を
か
け
ま
す
が
是
れ
は
舌
の
フ
ル
カ
セ
ー

で
す
」
妻
君
「
ジ
ャ
ガ
芋
を
揚
げ
る
の
は
何
う
致
し
ま
す
」
お
登
和
孃

「
ジ
ャ
ガ
芋
を
拍
子
木
形
に
切
っ
て
サ
ラ
ダ
油
で
よ
く
揚
げ
て
熱
い
内

に
鹽
胡
椒
を
振
り
か
け
ま
す
」
妻
君
「
そ
れ
で
頭
の
お
料
理
が
出
來
ま

し
た
、
今
度
は
何
に
な
り
ま
す
」
お
登
和
孃
「
爾
う
で
す
子
、
レ
バ
ー

と
云
つ
て
犢
の
肝
臟
の
お
料
理
が
あ
り
ま
す
、
犢
の
肝
臟
は
廉
い
物
で

大
き
な
な
の
が
一
つ
十
五
錢
一
斤
餘
あ
り
ま
す
、
そ
れ
を
生
の
儘
三
分

位
の
厚
さ
に
切
っ
て
鹽
胡
椒
し
て
メ
リ
ケ
ン
粉
を
叩
き
つ
け
て
バ
タ
ー

で
フ
ラ
イ
に
し
ま
す
が
柔
く
つ
て
中
々
結
構
で
す
、
是
れ
へ
野
菜
を
附

合
せ
に
し
て
芥
子
ソ
ー
ス
を
か
け
る
と
尚
ほ
美
味
し
く
な
り
ま
す
、
芥

子
ソ
ー
ス
は
フ
ラ
イ
に
し
た
時
出
た
汁
へ
メ
リ
ケ
ン
粉
を
入
れ
て
よ
く

い
た
め
て
ス
ー
プ
を
加
へ
て
溶
き
芥
子
を
入
れ
て
酢
を
少
し
注
し
た
も

の
で
す
、
豚
の
ベ
ー
コ
ン
を
湯
煮
て
薄
く
小
さ
く
切
っ
て
此
の
ソ
ー
ス

へ
入
れ
て
一
緒
に
レ
バ
ー
へ
か
け
て
戴
く
と
尚
ほ
上
等
に
な
り
ま
す
」

妻
君
「
レ
バ
ー
は
私
も
一
度
食
べ
た
事
が
あ
り
ま
す
が
腦
味
噌
ほ
ど
氣

味
が
惡
く
あ
り
ま
せ
ん
、
其
次
は
」
お
登
和
孃
「
ト
ラ
イ
ブ
と
云
つ
て

牛
の
胃
袋
の
お
料
理
も
あ
り
ま
す
、
是
れ
も
最
初
鹽
で
揉
ん
で
洗
っ
て
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人
参
玉
葱
と
一
緒
に
四
時
間
湯
煮
て
、
そ
れ
を
小
さ
く
切
り
ま
す
が
其

時
黒
い
ポ
ツ
／
＼
の
處
を
除
か
な
い
と
不
可
ま
せ
ん
、
そ
れ
か
ら
今
の

皮
の
樣
に
ト
マ
ト
ソ
ー
ス
を
拵
へ
て
一
時
間
煮
て
シ
チ
ュ
ー
に
し
て
も

宜
し
、
或
は
白
ソ
ー
ス
で
煮
て
も
宜
う
御
座
い
ま
す
」
妻
君
「
其
次
は
」

お
登
和
孃
「
キ
ド
子
ー
即
ち
腎
臟
で
す
、
是
れ
は
俗
に
ケ
ン
子
ー
と
云

ひ
ま
し
て
牛
の
生
脂
即
ち
ケ
ン
子
ー
脂
の
中
に
包
ま
れ
て
居
ま
す
、
最

初
生
の
儘
細
か
く
切
っ
て
沸
湯
へ
ザ
ッ
ト
入
れ
て
一
度
沸
上
つ
た
ら
直

ぐ
出
し
て
ブ
ラ
ウ
ン
ソ
ー
ス
即
ち
バ
タ
ー
で
メ
リ
ケ
ン
粉
を
黒
く
な
る

迄
い
た
め
て
ス
ー
プ
を
注
し
て
味
を
付
け
た
も
の
で
火
を
弱
く
し
て
少

し
煮
る
の
で
す
」
妻
君
「
其
次
は
」

　
　
　
　
第
二
百
九
十
　
見
世
物
の
種

臟
物
料
理
も
盡
く
る
事
無
し
、
お
登
和
孃
倦
め
る
色
無
く
「
其
次
は
ハ
ー

ト
即
ち
心
臟
の
お
料
理
で
心
臟
に
は
孔
が
明
い
て
居
り
ま
す
、
先
づ
パ

ン
を
四
半
斤
位
皮
の
固
い
處
を
切
捨
て
ヽ
眞
中
の
柔
い
處
計
り
水
に
漬

け
て
絞
て
そ
れ
へ
大
き
な
玉
葱
の
細
か
く
切
っ
た
も
の
二
つ
振
と
パ
セ

リ
の
細
か
く
刻
ん
だ
も
の
大
匙
一
杯
と
玉
子
の
黄
味
二
つ
と
鹽
胡
椒
と

を
よ
く
混
ぜ
合
せ
て
今
の
孔
へ
詰
め
て
鹽
胡
椒
を
振
か
け
て
バ
タ
ー
を

載
せ
て
テ
ン
パ
ン
皿
へ
入
れ
ま
す
、
そ
の
周
圍
へ
人
参
や
玉
葱
の
小
さ

く
切
っ
た
も
の
を
置
い
て
テ
ン
ピ
へ
入
れ
て
四
十
分
間
強
い
火
で
ロ
ー

ス
燒
に
し
ま
す
、
何
の
ロ
ー
ス
で
も
斯
う
云
ふ
風
に
し
ま
す
と
肉
の
味

と
野
菜
の
味
と
バ
タ
ー
の
溶
け
た
の
が
一
緒
に
な
つ
て
下
へ
溜
ま
り
ま

す
か
ら
幾
度
も
／
＼
引
出
し
て
大
匙
で
そ
の
汁
を
肉
の
上
へ
か
け
な
が

ら
燒
き
ま
す
、
そ
れ
が
出
來
上
つ
た
時
肉
を
出
し
て
そ
の
汁
の
中
へ
バ

タ
ー
を
入
れ
て
メ
リ
ケ
ン
粉
を
眞
黒
く
な
る
ま
で
い
た
め
て
ス
ー
プ
と

セ
リ
ー
酒
を
少
し
注
し
て
鹽
胡
椒
で
味
を
つ
け
て
よ
く
煮
て
丁
寧
に
す
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れ
ば
其
汁
を
水
襄
で
漉
し
て
肉
へ
か
け
て
出
し
ま
す
」
妻
君
「
其
次
は
」

お
登
和
孃
「
是
れ
で
お
腹
の
中
の
物
は
お
終
ひ
で
す
、
今
度
は
下
へ
行
っ

て
尾
の
お
料
理
で
す
が
先
日
小
山
さ
ん
に
お
教
へ
申
し
ま
し
た
か
ら
御

在
知
で
せ
う
、
そ
れ
か
ら
脛
は
ス
ー
プ
に
な
り
マ
ル
ボ
ン
と
云
つ
て
隨

も
取
れ
ま
す
し
、
足
の
先
の
お
料
理
も
結
構
で
す
、
足
の
先
き
は
生
の

儘
四
時
間
湯
煮
て
骨
と
肉
と
を
別
に
し
て
其
肉
を
今
の
お
料
理
の
樣
に

ト
マ
ト
ソ
ー
ス
か
白
ソ
ー
ス
で
煮
込
み
ま
す
」
妻
君
「
爾
う
す
る
と
足

の
先
か
ら
頭
の
先
ま
で
捨
て
る
處
は
あ
り
ま
せ
ん
子
」
お
登
和
孃
「
少

し
も
捨
て
る
處
は
あ
り
ま
せ
ん
、
西
洋
人
は
肉
料
理
よ
り
も
臟
物
料
理

を
好
む
人
が
あ
る
位
で
食
べ
慣
れ
る
と
美
味
い
も
の
で
す
、
然
し
我
邦

で
は
ま
だ
臟
物
の
食
べ
方
を
知
ら
な
い
人
が
多
い
為
め
美
味
し
い
臟
物

も
膓
と
一
緒
に
肥
料
屋
に
賣
ら
れ
た
り
、
或
は
胃
袋
な
ん
ぞ
は
折
々
香

具
師
の
材
料
と
な
つ
て
縁
日
の
見
世
物
に
な
る
そ
う
で
す
、
大
き
な
胃

袋
へ
水
を
一
杯
詰
め
て
裏
返
し
て
置
く
と
丁
度
頭
の
様
な
處
が
先
に
在

り
手
足
の
様
な
處
も
あ
り
何
と
も
譯
の
分
ら
な
い
化
物
の
様
な
形
に
な

る
そ
う
で
す
、
そ
れ
を
見
世
物
師
が
何
處
の
海
で
取
れ
ま
し
た
何
と
云

ふ
珍
ら
し
い
動
物
で
御
座
る
と
名
を
つ
け
て
一
錢
二
錢
の
見
料
を
取
っ

て
見
せ
る
の
で
す
、
よ
く
縁
日
の
見
世
物
を
氣
を
注
け
て
御
覽
な
さ
い
、

黒
い
牛
の
様
な
化
物
の
看
版
が
出
て
居
ま
す
よ
、
あ
れ
が
牛
の
胃
袋
で

す
、
西
洋
で
は
お
料
理
に
し
て
食
べ
ら
れ
る
も
の
が
我
邦
で
は
見
世
物

に
出
る
の
で
隨
分
可
笑
し
い
で
は
御
座
い
ま
せ
ん
か
、
そ
れ
か
ら
見
世

物
に
蛇
の
骨
だ
と
云
つ
て
よ
く
出
て
居
る
の
が
あ
れ
も
牛
の
軟
骨
を
乾

し
固
め
た
の
だ
そ
う
で
す
、
爾
ん
な
も
の
を
見
る
為
め
に
一
錢
二
錢
の

金
子
を
拂
っ
て
嬉
し
が
つ
て
居
る
の
は
多
く
頑
是
無
い
子
供
で
す
が
、

ま
こ
と
に
淺
ま
し
い
事
で
は
御
座
い
ま
せ
ん
か
、
文
明
流
の
家
庭
教
育

は
子
供
に
博
物
學
上
の
智
識
を
與
へ
て
牛
は
斯
う
云
ふ
も
の
で
あ
る
、

胎
生
動
物
と
卵
生
動
物
の
區
別
は
斯
う
で
あ
る
と
事
物
の
眞
相
を
教
へ

て
遣
ら
な
け
れ
ば
な
ら
ん
の
に
牛
の
胃
袋
や
骨
を
以
て
子
供
を
欺
い
て

食道樂（冬の巻）　第二百八十六～第二百九十



金
錢
を
貪
る
な
ん
ぞ
と
は
實
に
亂
暴
と
も
野
蠻
と
も
申
し
樣
が
あ
り
ま

せ
ん
、
あ
ヽ
云
ふ
處
を
改
良
し
て
行
く
の
が
教
育
家
の
仕
事
で
あ
り
ま

せ
う
け
れ
ど
も
今
迄
は
家
庭
教
育
に
さ
へ
重
き
を
置
か
な
か
つ
た
位
で

す
か
ら
爾
ん
な
處
ま
で
手
が
届
き
ま
せ
ん
、
大
原
さ
ん
が
西
洋
か
ら
お

歸
り
に
な
つ
て
家
庭
教
育
の
必
要
を
お
唱
へ
に
な
つ
た
ら
ば
其
時
こ
そ

始
め
て
子
供
の
幸
福
を
出
て
來
ま
せ
う
」
と
物
に
感
じ
て
は
兎
角
心
を

大
原
の
身
邊
に
馳
す
る
、
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