
　
　
　
　

第
二
百
六
十
七
　
魚
の
區
別

主
人
の
長
廣
舌
も
客
の
耳
に
は
蒼
蠅
か
ら
ず
、
小
山
は
新
智
識
を
得
る
事
と
て
熱

心
に
「
中
川
君
、
玉
子
の
新
鮮
な
も
の
は
光
澤
が
無
く
つ
て
古
く
な
る
と
光
澤
の

出
る
の
は
何
故
だ
ら
う
」
中
川
「
あ
れ
は
子
、
玉
子
の
殻
が
新
鮮
な
も
の
は
石
灰

質
に
包
ま
れ
て
居
る
、
そ
の
石
灰
質
は
空
氣
と
水
分
と
に
溶
解
さ
れ
て
段
々
消
え

て
了
ふ
の
だ
か
ら
玉
子
へ
人
の
手
を
觸
れ
ず
に
置
て
も
古
く
な
れ
ば
自
然
と
光
澤

が
出
る
、
决
し
て
人
が
手
で
擦
る
か
ら
光
澤
が
出
る
譯
で
は
無
い
」
小
山
「
そ
れ

で
よ
く
解
っ
た
、
今
の
問
題
中
に
玉
子
は
何
故
に
銀
器
を
曇
ら
す
や
と
云
ふ
事
が

あ
る
、
何
う
云
ふ
譯
か
子
」
中
川
「
今
も
話
す
通
り
玉
子
の
黄
身
の
成
分
中
に
は

硫
黄
が
あ
る
、
硫
黄
は
非
常
に
銀
を
黒
く
す
る
も
の
だ
か
ら
玉
子
料
理
を
長
く
銀

器
へ
入
れ
て
置
く
と
段
々
曇
ら
せ
る
の
さ
」
小
山
「
成
程
子
、
問
題
中
に
は
無
い

け
れ
ど
も
玉
子
を
長
く
湯
煮
る
と
黄
身
の
周
圍
が
薄
黒
い
樣
な
色
に
な
る
子
、
新

鮮
な
玉
子
で
も
爾
う
な
る
、
あ
れ
は
何
う
云
ふ
譯
だ
ら
う
」
中
川
「
そ
れ
も
今
の

通
り
黄
身
の
硫
黄
が
高
熱
に
逢
っ
て
酸
化
す
る
の
だ
、
新
し
い
も
の
程
硫
黄
分
が

多
い
か
ら
餘
計
に
變
色
す
る
、
古
く
な
る
と
却
て
そ
れ
が
減
少
し
て
變
色
が
寡
い
、

同
じ
新
し
い
玉
子
で
も
放
し
飼
に
し
た
鶏
の
玉
子
は
餘
計
に
硫
黄
分
を
含
む
か
ら

變
色
が
甚
し
い
、
柵
飼
に
し
た
も
の
は
變
色
が
寡
い
」
小
山
「
實
に
研
究
す
る
程

面
白
い
子
、
僕
な
ぞ
は
今
聞
い
て
も
耳
新
し
く
感
じ
る
が
十
餘
年
前
の
學
校
生
徒

が
皆
ん
な
其
位
な
事
を
知
っ
て
居
た
か
と
思
ふ
と
少
々
愧
か
し
く
な
る
子
、
爾
う

考
へ
て
見
る
と
我
邦
の
料
理
法
な
ぞ
は
實
に
迂
濶
な
も
の
だ
、
何
の
為
め
に
食
物

を
料
理
す
る
の
だ
か
無
我
夢
中
で
遣
っ
て
居
る
、
今
の
問
題
は
魚
の
事
も
あ
つ
た

が
白
い
肉
と
魚
と
紅
い
肉
の
魚
と
の
區
別
は
何
だ
ら
う
」
中
川
「
紅
い
肉
の
魚
と

は
鮭
と
か
鱒
と
か
鯖
と
か
鮪
と
か
松
魚
と
か
云
ふ
も
の
だ
、
爾
う
云
ふ
魚
は
肉
の

中
に
脂
肪
分
を
持
っ
て
居
る
か
ら
滋
養
は
多
い
け
れ
ど
も
消
化
が
惡
い
、
白
い
肉

の
魚
と
は
鰈
と
か
比
目
と
か
鱈
と
か
云
も
の
で
脂
肪
分
は
肝
臟
に
あ
る
か
ら
肉
の

方
は
消
化
が
易
い
、
我
邦
で
も
白
い
肉
の
魚
と
輕
い
と
云
ふ
の
は
其
譯
だ
、
然
し

脂
肪
が
肝
臟
に
あ
る
事
ま
で
研
究
し
た
譯
で
は
あ
る
ま
い
」
小
山
「
紅
い
肉
の
魚

を
ジ
ャ
ガ
芋
と
共
に
出
せ
と
あ
る
の
は
脂
肪
分
と
配
合
さ
せ
る
為
め
だ
子
、
白
い

肉
の
魚
に
バ
タ
ー
を
使
へ
と
あ
る
の
は
脂
肪
分
を
加
へ
ろ
と
云
ふ
譯
か
、
一
々
よ
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く
研
究
し
た
も
の
だ
子
、
魚
を
料
理
す
る
時
何
故
酢
或
は
レ
モ
ン
汁
を
使
ふ
か
と

云
ふ
問
題
は
」
中
川
「
そ
れ
は
魚
の
血
液
が
ア
ル
カ
リ
性
で
あ
る
か
ら
酸
類
と
中

和
さ
せ
る
の
だ
」
小
山
「
聴
い
て
見
る
と
何
で
も
無
い
子
、
然
し
聞
か
な
け
れ
ば

一
生
知
ら
ず
に
了
ふ
、
料
理
す
る
人
は
毎
日
魚
へ
酢
を
使
っ
て
も
何
の
為
め
だ
と

云
ふ
事
を
知
ら
ず
に
居
る
、
何
で
も
學
ん
で
置
く
べ
き
も
の
だ
ネ
、
そ
れ
か
ら
今

の
問
題
に
妙
な
事
が
あ
っ
た
ぜ
、
何
故
に
砕
き
た
る
ジ
ャ
ガ
芋
は
丸
の
物
よ
り
甘

味
多
き
や
と
あ
る
ネ
」
中
川
「
ウ
ム
、
ジ
ャ
ガ
芋
の
澱
粉
質
は
空
氣
と
温
度
と
に

逢
う
と
糖
分
に
變
ず
る
、
砕
い
た
ジ
ャ
ガ
芋
は
そ
の
面
積
が
多
く
空
氣
に
觸
れ
る

か
ら
甘
く
な
る
の
だ
、
我
邦
で
も
よ
く
芋
を
干
す
と
甘
く
な
る
と
云
ふ
が
矢
っ
張

り
そ
の
譯
で
長
く
空
氣
に
觸
れ
し
め
る
か
ら
だ
」

　
　
　
　
第
二
百
六
十
八
　
料
理
の
教
授
法

小
山
「
今
の
問
題
に
イ
ー
ス
ト
で
製
し
た
パ
ン
は
何
故
消
化
好
き
や
と
あ
る
子
」

中
川
「
ウ
ム
、
イ
ー
ス
ト
は
醗
酵
性
の
も
の
で
チ
ャ
ス
タ
ー
ゼ
を
含
む
か
ら
澱
粉

の
消
化
を
助
け
る
の
と
膨
張
し
て
居
る
か
ら
よ
く
胃
液
を
参
入
さ
せ
る
の
と
二
つ

の
理
由
で
消
化
が
良
い
さ
」
小
山
「
窒
素
質
の
食
物
炭
素
質
の
食
物
、
鑛
物
質
の

食
物
と
は
中
川
「
そ
れ
こ
そ
分
析
表
を
見
る
と
直
ぐ
解
る
、
窒
素
は
重
に
蛋
白
質

に
含
ま
れ
て
居
る
し
、
炭
素
は
澱
粉
質
に
含
ま
れ
て
居
る
し
、
鑛
物
質
は
其
儘
鑛

物
質
と
書
い
て
あ
る
」
小
山
「
そ
れ
で
は
何
故
に
米
を
バ
タ
ー
や
ミ
ル
ク
と
共
に

料
理
す
る
や
と
云
ふ
の
は
」
中
川
「
米
は
秘
結
性
の
も
の
だ
か
ら
通
じ
の
つ
く
脂

肪
性
の
も
の
と
混
ぜ
て
中
和
さ
せ
る
意
味
だ
、
ペ
ラ
オ
料
理
の
樣
に
バ
タ
ー
で
い

た
め
て
炊
い
た
り
、
ラ
イ
ス
ブ
デ
ン
の
樣
に
牛
乳
で
煮
て
柔
に
す
る
か
ら
子
」
小

山
「
日
本
人
は
米
を
常
食
に
し
な
が
ら
米
の
料
理
法
を
研
究
し
な
い
、
そ
れ
を
考

へ
る
と
何
う
し
て
も
食
物
問
題
に
不
注
意
な
り
と
云
は
ざ
る
を
得
ん
、
そ
れ
か
ら

學
生
の
食
物
に
如
何
な
る
も
の
を
與
ふ
べ
き
や
と
あ
る
の
は
」
中
川
「
學
生
や
學

者
は
腦
を
使
ふ
か
ら
腦
を
養
ふ
為
め
に
燐
分
を
含
ん
だ
食
物
、
即
ち
魚
類
や
牡
蠣
、

玉
子
、
脂
肪
分
の
無
い
肉
、
小
麥
、
豆
類
、
菓
物
な
ん
ぞ
を
主
と
し
て
食
べ
な
け

れ
ば
な
ら
ん
と
云
ふ
の
だ
」
小
山
「
小
兒
の
食
物
は
」
中
川
「
是
れ
は
一
朝
一
夕

に
説
き
盡
さ
れ
な
い
、
乳
呑
兒
か
ら
乳
離
れ
以
後
、
そ
れ
か
ら
成
童
に
な
る
ま
で

一
々
順
序
を
追
っ
て
そ
の
食
物
を
變
へ
な
け
れ
ば
な
ら
ん
、
僕
は
近
日
世
人
の
為

め
に
最
も
實
用
的
な
る
育
兒
讀
本
と
云
ふ
も
の
を
書
く
か
ら
其
時
委
し
く
出
す
積
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り
だ
」
小
山
「
そ
れ
は
定
め
て
社
會
の
利
益
に
な
る
だ
ら
う
、
其
次
に
勞
働
者
の

食
物
と
云
ふ
題
も
あ
る
が
是
れ
は
筋
骨
を
養
ふ
食
物
だ
か
ら
大
概
分
つ
て
居
る
、

何
故
に
光
り
た
る
ブ
リ
キ
の
蓋
は
曇
り
た
る
も
の
よ
り
食
物
の
温
度
を
長
く
保
つ

や
と
云
ふ
の
は
つ
ま
り
黒
い
色
が
熱
を
吸
收
し
白
い
色
が
熱
を
反
射
す
る
と
同
じ

譯
だ
子
、
ス
ー
プ
は
白
湯
よ
り
長
く
温
度
を
保
つ
と
云
ふ
の
も
密
度
の
為
め
だ
子
、

牛
乳
は
何
故
に
水
よ
り
も
速
く
沸
立
つ
や
と
云
ふ
の
も
矢
っ
張
り
同
じ
事
だ
子
」

中
川
「
爾
う
さ
、
牛
乳
は
百
九
十
六
度
で
沸
騰
す
る
、
水
は
二
百
十
二
度
だ
、
水

へ
鹽
か
砂
糖
を
加
へ
る
と
も
つ
と
遅
く
な
つ
て
二
百
二
十
四
度
で
無
け
れ
ば
沸
騰

せ
ん
、
其
外
雨
の
降
る
日
と
晴
れ
た
日
で
違
ふ
し
、
氣
壓
の
高
い
時
と
低
い
時
と

違
ふ
し
、
平
地
と
山
の
上
で
違
ふ
し
、
爾
ん
な
事
は
理
學
思
想
さ
へ
あ
れ
ば
直
ぐ

解
る
け
れ
ど
も
我
邦
で
は
ま
だ
中
々
料
理
す
る
人
に
理
學
思
想
な
ぞ
を
責
め
ら
れ

な
い
よ
」
小
山
「
然
し
、
此
に
あ
る
試
驗
問
題
位
は
誰
で
も
知
っ
て
居
な
け
れ
ば

困
る
子
、
素
人
は
知
ら
な
い
に
し
て
も
苟
も
料
理
を
人
に
教
へ
る
と
云
ふ
程
の
人

は
此
位
の
事
を
腹
へ
入
れ
て
居
な
け
れ
ば
生
徒
に
食
物
問
題
の
智
識
を
與
へ
る
事

が
出
來
な
い
子
」
中
川
「
今
に
追
々
と
爾
う
な
る
だ
ら
う
、
今
の
處
で
は
ま
だ
少

し
無
理
だ
、
此
に
書
い
て
あ
る
問
題
は
そ
の
一
部
分
に
過
ぎ
な
い
、
此
外
に
牛
肉

料
理
で
は
牛
肉
を
料
理
に
使
ふ
原
理
を
教
へ
る
し
、
野
菜
で
も
菓
物
で
も
一
々
そ

の
原
理
を
調
べ
て
か
ら
料
理
に
か
ヽ
る
の
が
此
の
學
校
の
教
授
法
だ
け
れ
ど
も
我

邦
で
は
ま
だ
中
々
爾
う
云
ふ
學
校
が
起
る
ま
い
よ
、
何
ん
に
し
ろ
世
人
が
モ
ッ
ト

食
物
問
題
と
衛
生
問
題
と
に
注
意
す
る
樣
に
な
ら
な
け
れ
ば
國
の
文
明
が
進
ま
ん

さ
」
と
頻
に
歎
息
し
け
る
時
お
登
和
孃
は
日
本
料
理
の
御
馳
走
が
出
來
た
り
と
て

食
卓
の
上
へ
珍
味
佳
肴
を
運
び
來
る
、

　
　
　
　
第
二
百
六
十
九
　
鳥
の
汁

客
も
主
人
も
共
に
膳
へ
向
ひ
ぬ
、
主
人
の
中
川
先
づ
椀
を
執
り
て
我
が
説
の
材
料

と
な
し
「
小
山
君
、
日
本
風
の
食
事
は
吸
物
を
椀
へ
盛
っ
て
か
ら
暫
く
ゴ
タ
／
＼

し
て
客
の
前
へ
持
出
し
て
客
も
盃
を
二
三
杯
累
ね
る
迄
容
易
に
蓋
を
取
ら
な
い
か

ら
宜
い
け
れ
ど
も
西
洋
風
に
客
の
待
っ
て
居
る
處
へ
直
ぐ
持
っ
て
來
て
客
が
劇
て
ヽ

口
へ
入
れ
る
と
忽
ち
舌
を
燒
く
子
、
然
し
此
れ
は
お
登
和
が
氣
を
利
か
せ
て
丁
度

飮
み
頃
に
し
て
來
た
か
ら
直
ぐ
に
試
み
給
へ
、
一
種
風
變
り
な
味
だ
ら
う
」
と
相

も
變
ら
ず
自
慢
す
る
に
小
山
は
二
口
三
口
歃
り
つ
ヽ
「
成
程
美
味
い
味
だ
、
實
無
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し
の
ド
ロ
／
＼
汁
、
何
と
も
言
は
れ
ん
風
味
が
あ
る
、
お
登
和
さ
ん
、
是
れ
は
何

と
云
ふ
も
の
で
す
」
お
登
和
孃
「
そ
れ
は
鶏
の
摺
立
汁
と
申
し
ま
す
、
拵
へ
方
は

鶏
の
極
く
柔
い
處
の
肉
を
湯
に
入
れ
て
ホ
ン
の
少
し
の
鹽
を
加
へ
て
湯
煮
ま
す
、

湯
煮
る
時
間
は
大
小
次
第
で
す
が
一
羽
丸
の
儘
な
ら
ば
二
時
間
位
、
少
し
の
肉
な

ら
三
十
分
か
ら
一
時
間
位
で
宜
ふ
御
座
い
ま
す
、
湯
煮
た
肉
を
湯
か
ら
出
し
て
肉

挽
器
械
が
あ
れ
ば
そ
れ
で
挽
く
と
便
利
で
す
し
、
無
け
れ
ば
庖
丁
で
よ
く
叩
い
て

細
か
く
し
て
擂
鉢
へ
入
れ
て
よ
く
擂
り
ま
す
、
餘
程
よ
く
氣
長
に
擂
ら
な
い
と
不

可
ま
せ
ん
、
そ
れ
か
ら
其
の
肉
を
裏
漉
し
に
致
し
ま
す
が
是
れ
も
慣
れ
な
い
内
は

中
々
面
倒
で
ち
よ
い
と
漉
せ
ま
せ
ん
、
然
し
丁
寧
に
根
氣
好
く
漉
せ
ば
誰
に
で
も

出
來
ま
す
、
別
に
御
飯
を
少
し
計
り
、
爾
う
で
す
子
肉
が
一
斤
な
ら
御
飯
を
大
匙

三
杯
位
擂
鉢
で
擂
っ
て
矢
っ
張
り
裏
濃
し
に
し
ま
す
、
そ
れ
か
ら
肉
と
御
飯
と
を

よ
く
混
ぜ
て
先
刻
の
湯
煮
た
汁
へ
味
淋
や
お
醤
油
で
極
く
美
味
し
く
味
を
つ
け
て
、

そ
の
汁
で
肉
と
御
飯
を
溶
い
て
行
っ
て
ザ
ッ
と
沸
立
た
せ
た
の
が
此
の
摺
立
汁
で

御
座
い
ま
す
」
小
山
「
道
理
で
大
層
結
構
だ
と
思
ひ
ま
し
た
、
日
本
料
理
で
斯
ん

な
美
味
し
い
汁
は
滅
多
に
戴
い
た
事
が
あ
り
ま
せ
ん
、
此
に
あ
る
鯛
の
煮
た
の
も

大
層
美
味
し
う
御
座
い
ま
す
が
是
れ
は
何
と
云
ふ
お
料
理
で
す
」
お
登
和
孃
「
そ

れ
は
鯛
の
難
波
煮
と
申
し
て
先
づ
鯛
を
三
枚
に
卸
ろ
し
て
火
の
上
で
炙
き
ま
す
、

葱
を
油
で
い
た
め
て
置
い
て
別
に
美
味
し
い
煮
汁
を
拵
ら
へ
て
鯛
と
葱
を
ク
ツ
／

＼
と
煮
た
も
の
で
す
」
小
山
「
そ
れ
は
輕
便
で
す
な
、
此
の
和
物
は
大
層
結
構
で

す
が
何
で
御
座
い
ま
す
」
お
登
和
孃
「
そ
れ
は
ズ
ヰ
キ
和
へ
で
お
珍
ら
し
く
は
あ

り
ま
せ
ん
、
奥
樣
は
屹
度
御
存
知
で
い
ら
つ
し
や
い
ま
せ
う
」
小
山
「
で
も
知
ら

な
い
と
不
可
ま
せ
ん
か
ら
一
つ
教
へ
て
下
さ
い
ま
し
」
お
登
和
孃
「
そ
れ
は
ズ
ヰ

キ
を
湯
煮
て
堅
く
絞
っ
て
置
き
ま
す
、
別
に
油
揚
を
二
枚
に
剥
が
し
て
中
の
白
身

を
庖
丁
で
丁
寧
に
こ
そ
げ
て
取
り
ま
す
、
そ
れ
か
ら
そ
の
油
揚
の
皮
を
細
か
く
刻

ん
で
醤
油
と
味
淋
で
美
味
く
煮
て
置
き
ま
す
、
別
に
白
胡
麻
か
或
は
お
宅
な
ら
ば

南
京
豆
の
お
料
理
が
お
得
意
で
す
か
ら
南
京
豆
を
お
使
ひ
な
さ
る
と
丁
度
宜
う
御

座
い
ま
せ
う
、
白
胡
麻
な
ら
ば
炮
烙
で
炒
っ
て
擂
鉢
で
摺
っ
て
其
中
へ
今
取
っ
て

置
い
た
油
揚
の
白
味
を
入
れ
て
復
た
摺
り
ま
す
、
そ
れ
を
酢
と
砂
糖
と
味
淋
と
少

し
計
り
の
醤
油
と
で
溶
い
て
そ
こ
へ
煮
た
油
揚
と
ズ
ヰ
キ
と
を
入
れ
て
よ
く
和
へ

た
の
で
す
」
小
山
「
中
々
結
構
で
す
子
、
中
川
君
、
何
う
だ
ら
う
斯
う
云
ふ
も
の

を
西
洋
料
理
に
應
用
す
る
工
風
は
あ
る
ま
い
か
」
中
川
「
ウ
ム
僕
も
爾
う
思
っ
て

折
々
試
驗
す
る
け
れ
ど
も
何
う
も
味
が
出
合
は
ん
子
、
西
洋
料
理
の
間
へ
單
獨
に

出
し
た
事
も
あ
る
が
飯
と
一
緒
に
食
べ
な
い
と
味
が
重
過
ぎ
る
、
寧
ろ
ラ
イ
ス
カ
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レ
ー
の
樣
に
飯
へ
か
け
て
食
べ
れ
ば
宜
い
が
そ
れ
に
し
て
は
味
が
物
足
ら
ん
、
斯

う
云
ふ
も
の
は
追
々
研
究
し
て
東
西
の
料
理
を
混
化
す
る
樣
に
し
度
い
も
の
だ
」

と
一
々
研
究
の
種
な
ら
ざ
る
は
無
し
、

　
　
　
　
第
二
百
七
十
　
茶
碗
鮨

主
人
の
中
川
は
先
づ
我
前
な
る
茶
碗
を
執
り
「
小
山
君
、
そ
の
飯
を
試
み
給
へ
、

そ
れ
は
茶
碗
鮨
と
云
つ
て
非
常
に
美
味
い
も
の
だ
、
何
杯
で
も
食
べ
ら
れ
て
迂
つ

か
り
す
る
と
食
べ
過
ぎ
る
程
の
物
だ
」
小
山
茶
碗
の
蓋
を
取
り
「
成
程
飯
の
上
に

何
か
載
せ
て
あ
る
、
一
つ
味
つ
て
見
や
う
ウ
ム
是
れ
は
結
構
だ
、
お
登
和
さ
ん
、

何
卒
お
更
り
を
つ
け
て
下
さ
い
、
何
と
無
く
跡
が
食
べ
度
く
な
つ
て
食
欲
が
非
常

に
進
む
子
、
是
れ
は
何
う
云
ふ
お
料
理
だ
」
中
川
「
是
れ
は
先
づ
西
洋
料
理
の
ラ

イ
ス
カ
レ
ー
に
似
た
樣
な
も
の
さ
、
胃
を
刺
激
し
て
食
欲
を
進
め
る
か
ら
秋
の
料

理
と
云
つ
て
宜
い
、
是
れ
に
は
鮪
の
身
の
極
く
上
等
で
な
い
と
不
可
ん
、
羊
羹
の

樣
な
上
肉
計
り
に
限
る
の
だ
、
そ
の
鮪
を
買
っ
て
來
て
小
さ
く
四
角
に
即
ち
サ
イ

の
目
に
切
っ
て
置
く
、
別
に
醤
油
一
杯
と
味
淋
一
杯
と
酢
一
杯
と
を
三
等
分
に
し

て
よ
く
煮
詰
め
て
火
か
ら
卸
し
た
時
鮪
の
身
を
入
れ
る
と
鮪
の
端
が
少
し
白
く
な

る
、
そ
れ
へ
山
葵
を
成
る
た
け
澤
山
入
れ
て
攪
き
廻
す
の
だ
、
よ
く
此
の
料
理
を

泣
く
御
飯
と
云
つ
て
山
葵
の
辛
い
の
で
泣
き
な
が
ら
食
べ
る
と
云
つ
た
位
な
も
の

だ
、
別
に
葱
の
細
か
く
刻
ん
だ
の
や
茗
荷
だ
の
浅
草
海
苔
を
炙
い
て
揉
ん
だ
の
と

紅
生
姜
の
細
か
い
の
だ
の
紫
蘇
だ
の
を
藥
味
に
し
て
、
炊
き
た
て
の
熱
い
飯
へ
殘

ら
ず
打
か
け
た
の
だ
、
よ
く
攪
き
廻
し
て
食
べ
る
と
實
に
美
味
い
よ
、
山
葵
と
鮪

は
合
ひ
物
だ
、
丁
度
西
洋
料
理
で
牛
肉
に
芥
子
が
合
ひ
物
に
な
つ
て
居
る
通
り
だ
、

そ
の
山
葵
と
鮪
と
合
っ
た
味
で
胃
を
刺
撃
す
る
か
ら
食
慾
が
非
常
に
進
む
、
是
れ

に
は
鮪
の
身
の
切
り
加
減
と
熱
い
汁
へ
入
れ
加
減
が
大
切
だ
、
あ
ん
ま
り
生
々
し

く
つ
て
も
不
可
ん
、
と
云
つ
て
蒸
れ
過
ぎ
て
身
の
中
ま
で
白
く
な
つ
て
は
尚
ほ
味

が
無
い
、
サ
イ
の
目
の
隅
が
少
し
白
く
な
つ
て
中
程
は
紅
く
柔
い
の
が
丁
度
宜
い
、

此
の
料
理
は
此
儘
西
洋
皿
へ
盛
っ
て
西
洋
料
理
の
中
へ
出
せ
る
よ
、
先
づ
鮪
の
ラ

イ
ス
カ
レ
ー
さ
子
、
家
へ
歸
っ
た
ら
今
度
一
つ
試
し
て
見
給
へ
」
小
山
「
早
速
遣
っ

て
見
や
う
、
ラ
イ
ス
カ
レ
ー
の
代
り
に
西
洋
料
理
へ
交
ぜ
て
客
に
出
し
て
見
や
う
、

必
ず
驚
く
に
違
ひ
無
い
、
そ
こ
で
お
登
和
さ
ん
、
此
の
茄
子
の
お
料
理
は
何
と
云

ふ
も
の
で
す
」
お
登
和
孃
「
そ
れ
は
鍋
田
樂
と
申
す
の
で
す
、
大
き
い
巾
着
茄
子
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の
皮
を
剥
い
て
輪
切
に
し
ア
ク
出
し
を
し
て
油
で
よ
く
い
た
め
て
置
き
ま
す
、
別

に
味
噌
を
摺
っ
て
味
淋
と
砂
糖
を
混
ぜ
て
裏
漉
し
に
し
て
今
の
茄
子
を
其
中
へ
入

れ
て
焦
げ
付
か
な
い
樣
に
攪
き
廻
し
な
が
ら
暫
く
煮
た
も
の
で
す
、
茄
子
に
は
ち

よ
い
と
手
輕
な
お
料
理
が
御
座
い
ま
す
よ
、
今
の
樣
に
輪
切
に
し
た
茄
子
を
生
の

儘
酢
と
醤
油
と
少
し
の
芥
子
を
交
ぜ
た
も
の
ヽ
中
へ
一
晩
漬
け
て
置
く
と
翌
日
は

結
構
戴
け
ま
す
、
そ
れ
か
ら
一
口
茄
子
を
皮
の
儘
生
醤
油
へ
一
晩
漬
け
て
置
い
て

翌
日
食
べ
て
も
宜
う
御
座
い
ま
す
」
小
山
「
一
口
茄
子
は
何
に
し
て
も
結
構
で
す

子
、
秋
茄
子
を
嫁
に
食
は
せ
る
な
と
云
つ
た
位
で
す
か
ら
好
い
味
を
持
っ
た
も
の

で
す
、
私
は
一
口
茄
子
の
芥
子
漬
が
大
層
好
き
で
す
が
あ
れ
は
何
う
し
て
拵
へ
ま

す
」
お
登
和
孃
「
あ
れ
は
鹽
一
合
へ
水
を
一
合
を
加
へ
て
鍋
で
煮
て
よ
く
冷
ま
し

た
も
の
へ
山
盛
一
升
の
一
口
茄
子
を
漬
け
て
輕
い
壓
を
し
て
一
晩
置
き
ま
す
、
翌

日
其
茄
子
を
出
し
て
今
の
鹽
水
の
中
へ
麹
を
五
合
に
芥
子
を
二
合
五
勺
溶
い
て
入

れ
て
瓶
の
中
へ
其
水
で
茄
子
を
漬
け
込
ん
で
よ
く
攪
き
混
ぜ
て
よ
く
夷
し
て
紙
を

一
枚
載
せ
て
上
等
の
酢
を
其
紙
へ
振
り
か
け
ま
す
、
そ
れ
か
ら
蓋
を
し
て
目
張
り

を
堅
く
し
て
置
く
と
一
ヶ
月
位
で
美
味
し
く
戴
け
ま
す
」

　
　
　
　
第
二
百
七
十
一
　
茄
子
の
性
質

小
山
「
そ
れ
か
ら
子
百
一
漬
と
云
つ
て
茄
子
と
大
根
の
美
味
し
い
香
物
が
あ
り
ま

す
子
、
あ
れ
は
何
う
致
し
ま
す
」
お
登
和
孃
「
あ
れ
を
お
漬
け
な
さ
る
に
は
今
の

内
か
ら
御
用
意
な
さ
ら
な
け
れ
ば
不
可
ま
せ
ん
、
先
づ
大
き
い
茄
子
百
に
赤
穂
鹽

な
ら
一
升
で
す
が
外
の
鹽
な
ら
一
升
二
三
合
の
割
で
平
た
い
樽
へ
漬
け
込
ん
で
重

い
壓
石
を
し
て
其
儘
大
根
の
出
る
時
分
ま
で
置
き
ま
す
、
澤
庵
に
す
る
干
大
根
が

出
た
時
大
根
一
樽
に
糠
六
升
と
赤
穂
鹽
一
升
と
を
用
意
し
て
大
根
を
一
側
並
べ
た

ら
糠
と
鹽
を
振
っ
て
今
の
鹽
漬
茄
子
を
其
上
へ
一
側
並
べ
て
、
復
た
大
根
を
並
べ

て
茄
子
を
並
べ
て
一
番
上
を
大
根
に
し
て
糠
と
鹽
を
振
っ
て
漬
け
込
み
ま
す
、
そ

れ
を
澤
庵
の
通
り
に
壓
石
を
し
て
置
い
て
よ
く
漬
い
た
時
分
に
戴
き
ま
す
と
茄
子

の
甘
味
が
澤
庵
へ
浸
み
て
何
ん
な
に
美
味
し
く
な
り
ま
せ
う
、
名
古
屋
で
有
名
な

ゴ
キ
ソ
の
澤
庵
も
熱
海
名
物
の
澤
庵
も
中
々
此
の
百
一
漬
に
は
及
び
ま
せ
ん
、
大

根
を
干
す
の
に
只
繩
へ
釣
る
し
て
寒
い
晩
に
出
し
て
置
く
と
水
分
が
凍
っ
て
大
根

へ
鬆
が
立
ち
ま
す
が
五
六
本
づ
ヽ
葉
を
括
っ
て
生
き
た
立
木
の
枝
へ
掛
け
て
置
き

ま
す
と
决
し
て
凍
り
ま
せ
ん
、
今
か
ら
茄
子
を
御
用
意
な
す
つ
て
冬
に
な
つ
た
ら
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百
一
漬
を
お
拵
へ
な
す
つ
て
御
覽
な
さ
い
ま
し
」
小
山
「
ハ
イ
必
ず
致
し
ま
せ
う
、

中
川
君
、
茄
子
と
云
ふ
も
の
は
全
體
人
の
身
體
に
藥
り
だ
ら
う
か
或
は
毒
だ
ら
う

か
、
よ
く
世
間
で
は
毒
な
も
の
ヽ
樣
に
言
っ
て
夏
中
茄
子
を
食
べ
な
い
と
冬
に
な

つ
て
風
邪
を
惹
か
な
い
と
か
疝
氣
が
起
ら
な
い
と
か
云
ふ
子
、
爾
う
か
と
思
ふ
と

松
茸
や
初
茸
を
煮
る
時
毒
消
し
だ
と
云
つ
て
必
ず
茄
子
を
一
つ
入
れ
る
か
或
は
丸

茄
子
が
無
け
れ
ば
蔕
だ
け
で
も
入
れ
る
の
は
何
う
云
ふ
譯
だ
ら
う
」
中
川
「
日
本

茄
子
の
事
は
ま
だ
學
術
的
に
研
究
し
た
報
告
が
無
い
の
で
精
密
に
分
ら
ん
け
れ
ど

も
、
我
邦
の
茄
子
は
鞣
酸
や
鐵
分
を
含
で
居
る
と
同
時
に
一
種
の
強
い
興
奮
性
が

あ
る
、
殊
に
秋
口
に
な
つ
て
來
る
ほ
ど
そ
の
興
奮
性
が
強
い
、
君
の
今
言
っ
た
秋

茄
子
を
嫁
に
食
は
せ
る
な
と
云
ふ
俗
諺
も
味
が
佳
い
か
ら
と
云
ふ
譯
で
あ
る
ま
い
、

多
分
妊
娠
前
や
妊
娠
中
の
若
い
女
に
毒
だ
か
ら
食
べ
さ
せ
る
な
と
云
ふ
親
切
な
誡

め
だ
ら
う
、
そ
の
茄
子
を
菌
類
の
毒
消
し
と
云
ふ
の
も
そ
の
興
奮
性
の
為
め
で
、

菌
類
の
毒
物
は
ム
ス
カ
リ
ン
と
云
ふ
魔
醉
性
だ
、
茄
子
の
興
奮
性
は
丁
度
そ
れ
を

中
和
さ
せ
る
功
が
あ
る
に
違
ひ
無
い
、
何
で
も
食
物
の
取
合
せ
は
一
方
の
性
質
と

一
方
の
性
質
と
中
和
さ
せ
る
の
が
衛
生
上
の
原
則
だ
、
魚
の
ア
ル
カ
リ
性
に
酸
類

を
中
和
さ
せ
る
の
も
今
の
試
驗
問
題
に
あ
つ
た
ら
う
、
だ
か
ら
料
理
を
掌
る
も
の

は
よ
く
一
々
食
物
の
性
質
を
知
ら
な
け
れ
ば
な
ら
ん
、
何
の
食
物
に
も
一
々
特
有

の
性
質
が
あ
る
、
同
じ
刺
撃
性
の
食
物
で
も
唐
辛
子
や
山
葵
の
類
を
咳
の
出
る
病

人
に
食
べ
さ
せ
た
ら
愈
よ
氣
管
を
刺
撃
し
て
咳
を
増
さ
し
め
る
け
れ
ど
も
生
姜
は

咳
を
鎮
静
さ
せ
る
、
だ
か
ら
咳
が
出
る
と
生
姜
と
水
飴
を
混
ぜ
て
飮
む
で
は
な
い

か
、
芥
子
の
辛
い
の
は
人
を
逆
上
さ
せ
て
秘
决
せ
し
め
る
が
大
根
卸
し
の
辛
い
の

は
下
劑
に
な
つ
て
逆
上
を
引
下
げ
る
、
日
本
料
理
や
惣
菜
料
理
を
拵
へ
る
に
も
先

づ
そ
の
食
物
の
性
質
を
調
べ
て
か
ら
取
合
せ
を
し
な
け
れ
ば
な
ら
ん
、
近
頃
は
よ

く
日
本
料
理
と
西
洋
料
理
と
を
無
闇
矢
鱈
に
取
交
ぜ
て
合
の
子
の
折
衷
料
理
が
出

來
る
、
そ
れ
は
先
づ
一
段
の
進
歩
と
云
て
も
宜
い
が
最
も
笑
ふ
べ
き
事
は
そ
れ
に

衛
生
料
理
と
名
を
付
け
る
事
だ
、
何
が
衛
生
だ
か
譯
が
分
ら
ん
、
却
っ
て
非
常
な

不
衛
生
な
料
理
の
出
て
來
る
事
も
あ
る
、
衛
生
の
事
を
知
ら
ず
し
て
妄
に
衛
生
の

名
を
冠
せ
る
如
き
は
最
も
生
意
氣
と
云
は
ざ
る
を
得
な
い
、
是
れ
か
ら
は
世
人
も

衛
生
料
理
と
云
ふ
も
の
に
出
逢
つ
た
ら
何
の
點
が
衛
生
に
適
っ
て
居
る
か
そ
の
説

明
を
聞
て
口
に
入
れ
る
が
宜
い
」
と
隨
分
無
理
な
御
注
文
、
客
の
小
山
も
主
人
の

長
談
義
を
聞
き
飽
き
た
り
と
見
え
食
事
の
濟
む
が
否
や
急
に
暇
を
告
げ
て
歸
り
去

り
ぬ
、
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